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Le petit mot des cavistes

éd
ito

      Madame, Monsieur,

Cette nouvelle édition est l'occasion de faire une pause et 
de mesurer le chemin parcouru.

Après plusieurs années riches en évolutions, en projets et en changements, 
nous sommes heureux de constater que tout ce que nous avons construit 
prend aujourd'hui pleinement sa place. 
L'équipe est solide et notre identité est désormais pleinement affirmée.

Cette stabilité, nous la devons aussi à votre confiance. 
Vous êtes de plus en plus nombreux à nous suivre, à nous encourager 
et à nous accompagner dans chacun de nos projets. 
Votre fidélité est notre plus belle récompense et la plus grande motivation 
pour continuer à faire évoluer la cave avec la même exigence et la même passion.

Cette année s'inscrit donc dans la continuité : celle d'une cave indépendante,
attachée à la qualité de sa sélection, au conseil, à la proximité 
et au plaisir de partager avec vous de belles découvertes.

Comme toujours, ce catalogue a été pensé pour vous guider facilement
dans vos recherches. 
Vous y retrouverez notre sélection de vins, spiritueux et coffrets, 
ainsi que les informations essentielles pour préparer vos cadeaux de fin d'année. 
Et si vous demeurez indécis, des bons d’achat du montant de votre choix
sont toujours disponibles.
Nous vous souhaitons d'excellentes fêtes de fin d'année et restons, 
comme toujours, à votre disposition pour vous conseiller 
et répondre à toutes vos envies!

Merci de votre fidélité et de votre confiance.

Marion, Rochelle, Adrien et Yoann.
02
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POUR EN SAVOIR
PLUS ET DÉCOUVRIR

NOS PRODUITS, 
RENDEZ-VOUS SUR

NOTRE SITE.



1 . COFFRET BULLES ET CHOCOLATS
MAM'ZELLE BULLES 75 CL

BALLOTIN DE C
OCOLATS 250 G

32,82€ HT SOIT 36,50€ TTC

04

POUR EN SAVOIR PLUS ETPOUR EN SAVOIR P�US ET
DÉCOUVRIR NOS PRODUITS,DÉCOUVRIR NOS PRODUITS,  
RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE.RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE.

POUR EN SAVOIR PLUS ET
DÉCOUVRIR NOS PRODUITS, 
RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE.

2 . COFFRET DU SUD-OUEST
DOMAINE SERGENT MADIRAN TRADITION 75 CL

KʼWET 100 G

TERRINE DE CANARD 60 G

RILLETTES DE CANARD AU FOIE GRAS 60 G

RILLETTES DE CANARD AU PIMENT DʼESPELETTE 60 G

26,06€ HT SOIT 29,00€ TTC

3 . COFFRET APÉRITIF AU SOLEIL
CHÂTEAU FONTBONNE ROSÉ 75 CL

RILLETTES DʼESTURGEON 90 G

PÂTÉ DE PORC 130 G

BISCUITS MORDICUS 90 G

25,76€ HT SOIT 28,30€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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6 . COFFRET CHARMES
LES CHARMES DOMPIERRE 75 CL

MAJESTÉ PÂTÉ DE PORC 130 G

PESTO DE CHAMPIGNONS 130 G

31,39€ HT SOIT 35,65€ TTC

5 . L’ESSENTIEL
LE FIL ROUGE SUR LE BOUCHON ROUGE, 

IGP COMTÉ TOLOSAN 75 CL
RILLETTES DE CANARD AU PIMENT D’ESPELETTE 60 G

RILLONS DE CANARD 60 G
TERRINE DE CANARD 60 G

16,47€ HT SOIT 18,55€ TTC

4 . COFFRET TERROIR 
RILLETTES DE POULET IVRESSE 130 G

PÂTÉ DE CERF AUX C�ÂTAIGNES 1�0 G

LE PʼTIT LANDAIS BOÎTE 150 G

TERROIR GASCON 75 CL

31,47€ HT SOIT  34,80€ TTC

9 . VINS DU MONDE
SIERRA DE PLATA, ARGENTINE 75 CL

FESTIVAL, SKORENIKA & MOŠKON, SLOVÉNIE 75 CL

APPASSIMENTO, ITALIE 75 CL

36,92€ HT SOIT 44,30€ TTC

8 . COFFRET J'AIME MANGER
B511 MONTAGNE ST ÉMILION 75 CL

PRUNES À L'ARMAGNAC VERRE INDIVIDUEL

PRUNEAU� À L'ARMAGNAC VERRE INDIVIDUEL

RILLON DE CANARD 60 G

RILLETTES DE CANARD AU PIMENT D'ESPELETTE 60 G

TERRINE DE CANARD 60 G

23,31€ HT SOIT 26,75€ TTC

7 . COFFRET MOELLEUX
LʼÉTÉ GASCON BLANC MOELLEUX 75 CL

COO�IES CARAMEL BEURRE SALÉ 100 G

CONFITURE DE BISOUS 340 G
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13 . COFFRET LANDAIS
LABASTIDE FONDOUSSE 2022 75 CL

CRACKERS TOMME DE BREBIS ET CÈPES 90 G

BEURRE DE CACA�UÈTES 200 G

MIEL DE BOURDAINE 250 G

LE P'TIT LANDAIS BOÎTE 150 G

PÂTÉ DE PORC MIRACLE 1�0 G

41,83€ HT SOIT 45,70€ TTC

06

10 . COFFRET ATLANTIQUE
DENA DELA BLANC, EGIATEGIA 75 CL

RILLETTES DʼESTURGEON AU CAVIAR 90 G

22,39€ HT SOIT 25,80€ TTC

12 . APÉRITIF AUTOUR D’UNE BIÈRE
BIÈRE PÉTROLETTE 33 CL

BIÈRE DÉMOGNAC 33 CL

BIÈRE LUGAZAUT 33 CL

LA CACA�UÈTE DʼICI 120 G

PATÉ DE PORC 130 G

NOISETTES SALÉES AU PIMENT DʼESPELETTE 1�0 G

29,68€ HT SOIT 33,10€ TTC

15 . COFFRET DUO BORDEAUX BOURGOGNE
BOURGOGNE VIEILLES VIGNES

LES TERRES GENTILLES 75 CL

LE CLOS DES PINS, GRAVES 75 CL

21,42€ HT SOIT 25,70€ TTC

14 . AUTOUR DE LA TRUFFE
SEL À LA TRUFFE BLANCHE 30 G

MOUTARDE À LA TRUFFE 90 G

CONCASSÉ DʼOLIVES À LA TRUFFE 90 G

S�ÉCIALITÉ À LʼHUILE DʼOLIVE TRUFFE 50 ML

42,11€ HT SOIT 44,85€ TTC

11 . TRIO BORDELAIS
PUR, CÔTES DE BLAYE 75 CL

SAINT-BENOIT, MONTAGNE-SAINT-ÉMILION 75 CL

C�	TEAU DE RESPIDE, GRAVES 75 CL

32,83€ HT SOIT 39,40€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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SUR RÉSERVATION

UNIQUEMENT

ENVIE D’UNE EXPÉRIENCE SUR MESURE ?

Nos ateliers privés s’adaptent à toutes vos envies : 
soirée entre amis, anniversaire ou tout autre
moment de partage.

Choisissez votre thème parmi nos propositions :

À la découverte des vins
À la découverte d’une région viticole 
Découverte du Gin
Exploration du Whisky
Voyage autour du Rhum
L’univers de l’Armagnac

Ces ateliers sont disponibles sur réservation,
 pour des groupes de 8 à 15 personnes, 
selon nos disponibilités.

CARTE CADEAUX
Offrez la liberté de choisir

WHISKY
12 MARS

24 SEPTEMBRE

RHUM
5 MARS

18 JUIN

VIN
19 FÉVRIER

30 AVRIL

21 MAI

11 JUIN

8 OCTOBRE

Dates 2027

LES ATELIERS DÉGUSTATION
Partage et convivialité

Nos cartes cadeaux sont le moyen idéal de
faire plaisir sans se tromper.

Du montant que vous souhaitez, 
elles permettent à vos proches, 
collaborateurs ou clients de 
sélectionner les produits 
qui leur correspondent le mieux, 
en toute simplicité.

ATELIER VINS 
40,00 € PAR PER����E

Partagez un moment convivial autour de
sept vins soigneusement sélectionnés,
accompagnés de bouchées 
gourmandes.
Une belle occasion de découvrir, échanger
et vous initier aux plaisirs du vin.

ATELIER SPIRITUEUX 
45,00 € PAR PER����E

Plongez dans l’univers fascinant des
spiritueux… Sept références pour
explorer les subtilités aromatiques
de ces eaux-de-vie d’exception, 
toujours accompagnées 
de bouchées gourmandes.
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et vous initier aux plaisirs du vin.

ATELIER SPIRITUEUX 
45,00 € PAR PER����E

Plongez dans l’univers fascinant des
spiritueux… Sept références pour
explorer les subtilités aromatiques
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LES OPTIONS

3 ou 6 mois
Coffret Cadeau +3€/mois

N°1 TERROIR DÉCOUVERTE
 30 € / mois
 → 2 bouteilles / mois
Idéal pour découvrir chaque mois deux
pépites sélectionnées par votre caviste.

N°2 TERROIR D’EXCEPTION
50 € / mois
 → 2 bouteilles / mois
Des cuvées plus rares, des domaines 
dʼexception et de véritables
découvertes.

LES AVANTAGES

Sélection mensuelle par votre caviste
Fiches de dégustation
Découverte de domaines authentiques
Format cadeau disponible

LES ABONNEMENTS

N°3 AUTOUR DES SPIRITUEUX
 60 € / mois
 → 1 bouteille / mois
Rhum, Whisky ou autre
Laissez-vous surprendre par des
références originales et de qualité,
choisies pour vous faire découvrir de
nouvelles saveurs et de beaux produits.
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Remise supplémentaire selon les quantités commandées :

à partir de 15 kg : 3% de remise (panachage possi��e)

à partir de 30 kg : 5% de remise (panachage possi��e)

Au d�tai� : co�posez vos sachets de choco�ats se�on vos envies :

100 g, 150 g, 200 g, ...

BALLOTINS DISPONIBLES EN PLUSIEURS FORMATS

BALLOTIN 250 G

BALLOTIN 375 G

BALLOTIN 500 G

BALLOTIN 750 G

BALLOTIN 1 KG

SÉLECTION DE CHOCOLATS

Découvrez notre sélection de chocolats, choisie avec soin 
auprès de maisons reconnues pour leur savoir-faire 
et la qualité de leurs ingrédients. 
Des créations gourmandes et raffinées, idéales pour accompagner un
café, partager un moment de plaisir ou offrir une délicate attention.

09

Cave Saint-Jean d’Août

POUR EN SAVOIR PLUS  ET
DÉCOUVRIR NOS PRODUITS, 
RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE.
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Hugues Gaudet est un maître artisan chocolatier pâtissier
basé à Dax. 
Formé à l'école Ferrandi à Paris, 
il a acquis une solide expérience 
dans de prestigieuses maisons parisiennes
avant de revenir dans sa région natale en 2008 
pour y fonder sa boutique "Un Bain au Chocolat".

Parmi ses créations emblématiques figure
"Le P'tit Landais", un biscuit sablé à la vanille
avec un cœur praliné à la cacahuète, enrobé de
chocolat. 
Ce biscuit, en forme de béret, est présenté
dans une boîte où, à mesure de son ouverture,
les échasses du "P'tit Landais" se déploient,
rendant hommage aux traditions landaises.
Disponible également sous forme 
de billes en chocolat ou encore de tablettes.

UN BAIN AU CHOCOLAT 
à Dax

10

LE P’TIT LANDAIS
BOÎTES DE 150 G - 8 BISCUITS

C�OCOLAT AU LAIT OU NOIR

CORNET LE P’TIT LANDAIS BALL 200 G

TABLETTE LE P’TIT LANDAIS
C�OCOLAT AU LAIT OU NOIR 180 G

CORNET PERLES DE BAIN 100 G

CORNET N’OUASET 100 G

CORNET KWET 100 G
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il a acquis une solide expérience 
dans de prestigieuses maisons parisiennes
avant de revenir dans sa région natale en 2008 
pour y fonder sa boutique "Un Bain au Chocolat".

Parmi ses créations emblématiques figure
"Le P'tit Landais", un biscuit sablé à la vanille
avec un cœur praliné à la cacahuète, enrobé de
chocolat. 
Ce biscuit, en forme de béret, est présenté
dans une boîte où, à mesure de son ouverture,
les échasses du "P'tit Landais" se déploient,
rendant hommage aux traditions landaises.
Disponible également sous forme 
de billes en chocolat ou encore de tablettes.
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Récolté et mis en pot
par l'Apiculteur 

Pierre Cabé

 23, bd de Candau, 
40000, Mont de Marsan

250 gr.

Miel de Forêt

Récolté et mis en pot
par l'Apiculteur 

Pierre Cabé

 23, bd de Candau, 
40000, Mont de Marsan

250 gr.

Miel de Bourdaine

Récolté et mis en pot
par l'Apiculteur 

Pierre Cabé

 23, bd de Candau, 
40000, Mont de Marsan

250 gr.

Miel de Forêt

Récolté et mis en pot
par l'Apiculteur 

Pierre Cabé

 23, bd de Candau, 
40000, Mont de Marsan

250 gr.

Miel de Fleurs

Installée au cœur du Béarn, la biscuiterie Mordicus propose 
des recettes bio, locales et faites main,
avec un vrai respect du terroir et du goût :
Sucrés ou salés, leurs sablés sont sans additifs, 
sans arômes artificiels, juste des ingrédients bruts
et un savoir-faire gourmand.
Entre les cookies tout chocolat, les sablés à la tomme des Pyrénées
ou encore ceux au piment d’Espelette… il y a de quoi fondre.

AMANDES GRILLÉES SALÉES  
CURRY/CUMIN OU AU PIMENT DʼESPELETTE 100 G

BRINDILLES
POIVRE ROUGE DE KÂMPOT AOP 90 G

CANTUCCINI
TOMATE OLIVES DE KALAMATA AOP 90 G

SABLÉS APÉRITIFS
CAMEMBERT DE BREBIS ET AIL DES OURS

OU TOMME DE VAC�E ET PIMENT DʼESPELETTE 90 G

COOKIES
TOUT C�OCOLAT NOIR PURE ORIGINE

OU CARAMEL ET NOISETTES 100 G

11

BISCUITERIE MORDICUS
à Serres-Castet

LES CONFITURES SANS SUCRE 320 G

LES CONFITURES 
AU SUCRE DE CANNE 3�0 G

LES TÉTONS DE LA REINE MARGOT 135 G

LES COUCOUGNETTES 135 G

LES GALIPETTES 130 G

à Pau
MAISON FRANCIS MIOT

La maison Francis Miot, 
au cœur de Pau, 
est une adresse incontournable
pour les gourmands. 
Fondée par le triple champion du
monde de confiture,
elle propose des créations
artisanales sucrées et salées, 
dont les célèbres Coucougnettes.

Pierre Cabé, ancien professeur de mathématiques à la
retraite, débute l’apiculture par passion sous les conseils
de ses mentors, Maurice et Guy Uribiéta. 
Aujourd’hui, il s’occupe avec amour de ses ruches 
avec sa femme Liliane à Saint-Cricq-Villeneuve.
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MIEL DE BOURDAINE 250 G ET 500 G
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à Serres-Castet

LES CONFITURES SANS SUCRE 320 G

LES CONFITURES 
AU SUCRE DE CANNE 3�0 G

LES TÉTONS DE LA REINE MARGOT 135 G

LES COUCOUGNETTES 135 G

LES GALIPETTES 130 G

à Pau
MAISON FRANCIS MIOT

La maison Francis Miot, 
au cœur de Pau, 
est une adresse incontournable
pour les gourmands. 
Fondée par le triple champion du
monde de confiture,
elle propose des créations
artisanales sucrées et salées, 
dont les célèbres Coucougnettes.

Pierre Cabé, ancien professeur de mathématiques à la
retraite, débute l’apiculture par passion sous les conseils
de ses mentors, Maurice et Guy Uribiéta. 
Aujourd’hui, il s’occupe avec amour de ses ruches 
avec sa femme Liliane à Saint-Cricq-Villeneuve.

MIEL DE FLEURS 250 G ET 500 G

MIEL DE FORÊT 250 G ET 500 G

MIEL DE BOURDAINE 250 G ET 500 G

MIEL D’ACACIA 250 G ET 500 G

MIELS DE PIERRE CABÉ
à Saint-Cricq-Villeneuve

Récolté et mis en pot
par l'Apiculteur 

Pierre Cabé

 23, bd de Candau, 
40000, Mont de Marsan

250 gr.

Miel de Forêt

Récolté et mis en pot
par l'Apiculteur 

Pierre Cabé

 23, bd de Candau, 
40000, Mont de Marsan

250 gr.

Miel de Bourdaine

Récolté et mis en pot
par l'Apiculteur 

Pierre Cabé

 23, bd de Candau, 
40000, Mont de Marsan

250 gr.

Miel de Forêt

Récolté et mis en pot
par l'Apiculteur 

Pierre Cabé

 23, bd de Candau, 
40000, Mont de Marsan

250 gr.

Miel de Fleurs
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des recettes bio, locales et faites main,
avec un vrai respect du terroir et du goût :
Sucrés ou salés, leurs sablés sont sans additifs, 
sans arômes artificiels, juste des ingrédients bruts
et un savoir-faire gourmand.
Entre les cookies tout chocolat, les sablés à la tomme des Pyrénées
ou encore ceux au piment d’Espelette… il y a de quoi fondre.
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FLOCQUINS PRUNEAUX ET ARMAGNAC
BOÎTES DE 9 OU DE 18 PIÈCES

MUSCATINES L’ORIGINAL
PRALINÉ CROUSTILLANT AMANDES ET

NOISETTES 200 G

BOÎTES À SAC 
C
OCOLATS NOIR ET LAIT 2�0 G

CORNET CHOCOLAT NOIR À LA FLEUR
DE SEL 100 G

MAISON GUINGUET
à Duras

12

La maison Guinguet
est une chocolaterie
artisanale située dans
le Lot-et-Garonne. 

La maison Pécou, fondée en
1880 par Ernest Pécou, 
est une confiserie familiale
emblématique de Montauban.
Spécialisée dans les dragées
artisanales et elle est maintenant
réputée pour ses chocolats et
douceurs raffinées, 
avec un savoir-faire transmis 
sur cinq générations.

ROSES DES SABLES CHOCOLAT LAIT O	 NOIR 100 G

RECETTE DE MARCEL 1�0 G

RECETTE DE LOUISE 1�0 G

TRÉSOR DE CACAO 1�0 G

CASSE NOISETTE 1�0 G ÉDITION LIMITÉ�

FÉÉRIE DE NOËL 1�0 G ÉDITION LIMITÉ�

MAISON PAIN D’ÉPICES 100 G ÉDITION LIMITÉ�

MAISON PÉCOU
à Montauban

17 . COFFRET TOUT SALÉ
NOISETTES SALÉES 140 G

CRÈME DE POINTE DʼASPERGES AU CITRON 1�0 G

PATÉ DE PORC AU FOIE GRAS 1�0 G

DÉLICE DʼAUBERGINE GRILLÉE 100 G

TARALLI AU ROMARIN 200 G

36,95€ HT SOIT 39,35€ TTC

16 . COFFRET TOUT SUCRÉ
BEURRE DE CACAHUÈTES 200 G

PRALINOUN AU CARAMEL 2�0 G

TABLETTE LE PʼTIT LANDAIS 180 G

TRÉSOR DE CACAO PÉCOU 110 G

35,01€ HT SOIT 37,30€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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GABAÏTI

Maxime propose une gamme de produits artisanaux 
à base de gibier sauvage issu des forêts landaises.
L’entreprise transforme avec soin cerfs, chevreuils et
sangliers pour offrir des viandes de qualité aux amateurs
de saveurs authentiques.  

AXOA DE SANGLIER SAUVAGE 765G ET 380 G

PÂTÉ DE SANGLIER 190 G

PÂTÉ DE CHEVREUIL À L’ARMAGNAC 190 G

PÂTÉ DE CERF AUX CHÂTAIGNES 190 G

Les conservistes sont une entreprise fondée en 2017
par deux amis d'école, Jean-Baptiste Gougy et
Romain Pajaro, rejoints en 2019 par Yohan Labarrère. 
Basée à Saint-Sever, l'entreprise vise à moderniser
le pâté « fait maison » en alliant savoir-faire
traditionnel et touches contemporaines. 
Ils collaborent étroitement avec des producteurs
régionaux et proposent des créations gourmandes
aux noms évocateurs.

ÉTERNEL
PÂTÉ DE PORC À LʼARMAGNAC

LABALLE 130 G

MIRACLE
PÂTÉ DE PORC À LA BIÈRE

LUGAZAUT 130 G

CHARNELLE
RILLETTES DE PORC, BOURGEONS

DE PIN & ARMAGNAC 130 G

IVRESSE
RILLETTES DE POULET À LA BIÈRE

LUGAZAUT 130 G

LES CONSERVISTES
à Saint-Sever

à Campet-Lamolère

13

DÉSIR
RILLETTES DE CANARD AU PIMENT

FUMÉ DU BÉARN 130 G

DIVIN
PÂTÉ DE PORC AU FOIE GRAS 130 G

MAJESTÉ
PÂTÉ DE PORC PRINCE NOIR DE

BISCAY 130 G
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Tchanqué est une entreprise artisanale implantée à
Marcheprime depuis 2020 spécialisée dans la production de
chips et de cacahuètes locales, 
née de l'association de deux familles d'agriculteurs landais. 
La marque rend hommage aux "tchanqués", ces bergers
landais perchés sur des échasses pour parcourir les terres
humides.

LES CHIPS D’ICI
NATURE/PIMENT DʼESPELETTE/TRUFFE DʼÉTÉ 125 G

LA CACAHUÈTE D’ICI 125 G

BEURRE DE CACAHUÈTES 200 G

LES TCHANQUÉS
à Marcheprime

14

BISCUITERIE NOSTABIO
à Seignosse
Natalia et Emmanuel ont décidé de
créer un projet ambitieux : la première
et seule biscuiterie bio des Landes. 
Elle se positionne dans le cadre d’une
alimentation plus saine et nutritive au
quotidien, par le choix sélectif 
des ingrédients qui composent ses
biscuits, tels que les farines
complètes, les sucres non raffinés, les
fruits secs et les fromages fermiers
régionaux.

SABLÉS MENTHE & CHOCOLAT 130 G

SABLÉS CARAMEL 130 G

SABLÉS NOISETTES & CHOCOLAT 130 G

CRACKERS FROMAGE & CÈPES SÉCHÉS 90 G

CRACKERS FROMAGE & AIL DES OURS 90 G

CRACKERS TOMME DE BREBIS & PIMENT 90 G

CRACKERS BLEU D’AUVERGNE & ROMARIN 90 G

CRACKERS TOMME & PAPRIKA FUMÉ 90 G
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des tartinades artisanales et en privilégiant des ingrédients locaux,
avec 92 % de ses approvisionnements issus de la région. 

DOMAINE TERRA
à Bazas

MIELOUNETTE 200 G

CHOCONOUN CRUNCHY 180 G ET 35 G

PURÉE DE NOUNETTE 1�0 G

PRALINOUN 180 G

HUILE DE NOISETTE 25 CL

NOISETTES SALÉES AU PIMENT D’ESPELETTE 150 G

Noun La Noisette est une entreprise située à Coudures,
fondée par Jacques et sa fille Manon. 
Ensemble, ils exploitent plusieurs hectares de noisetiers et
proposent une gamme de produits sains à base de noisettes,
élaborés avec des ingrédients rigoureusement sélectionnés,
principalement issus du Sud-Ouest, de France ou du
commerce équitable pour le chocolat. 
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STURIA est la marque phare du
premier producteur de caviar
exclusivement français, Sturgeon.
Artisan d’un luxe éthique, il maîtrise
l’intégralité de la production, 
de l’élevage des esturgeons
à l’affinage des grains, pour offrir
des caviars d’exception, empreints
de raffinements, délicats et iodés.

GAMME CLASSIC BAERII 
10 G, 30 G ET 50 G

GAMME IGP
30 G ET 50 G

RILLETTES D’ESTURGEON 
LANGOUSTINES,

NOIX DE ST JACQUES,

TRUFFONADE,

YUZU OU CAVIAR 90 G

16

MOUTARDE À LA TRUFFE 
NOIRE D'HIVER 1,1 % 90 G

MÉLANGE AU SEL AROMATISÉ 30 G

SPÉCIALITÉ À BASE D’HUILE D’OLIVES
TRUFFE 50 ML

CONCASSÉ D'OLIVE À LA TRUFFE D'ÉTÉ
(TUBER AESTIVUM VITT 3%) 90 G

SPÉCIALITÉ À BASE D’HUILE D’OLIVES
BASILIC 100 ML / 25 0ML,

CITRON 100 ML / 250 ML,

MANDARINE 100 ML,

PIMENT 100 ML,

ECHALOTE 100 ML,

BERGAMOTE 100 ML,

THYM 100 ML,

MENTHE 250 ML,

AIL 100 ML

OLIVIERS & CO
à Mane
Oliviers & Co est une maison spécialisée
dans les huiles d’olive d’exception et 
les produits méditerranéens de haute qualité. 
Depuis sa création, l’entreprise met 
à l’honneur le savoir-faire des oléiculteurs 
et la richesse du terroir, en proposant 
des produits authentiques et gourmands.
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BASILIC 100 ML / 25 0ML,

CITRON 100 ML / 250 ML,

MANDARINE 100 ML,

PIMENT 100 ML,

ECHALOTE 100 ML,

BERGAMOTE 100 ML,

THYM 100 ML,

MENTHE 250 ML,

AIL 100 ML

OLIVIERS & CO
à Mane
Oliviers & Co est une maison spécialisée
dans les huiles d’olive d’exception et 
les produits méditerranéens de haute qualité. 
Depuis sa création, l’entreprise met 
à l’honneur le savoir-faire des oléiculteurs 
et la richesse du terroir, en proposant 
des produits authentiques et gourmands.

STURIA
en Aquitaine

STURIA est la marque phare du
premier producteur de caviar
exclusivement français, Sturgeon.
Artisan d’un luxe éthique, il maîtrise
l’intégralité de la production, 
de l’élevage des esturgeons
à l’affinage des grains, pour offrir
des caviars d’exception, empreints
de raffinements, délicats et iodés.

GAMME CLASSIC BAERII 
10 G, 30 G ET 50 G

GAMME IGP
30 G ET 50 G

RILLETTES D’ESTURGEON 
LANGOUSTINES,

NOIX DE ST JACQUES,
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POUR EN SAVOIR PLUS ET
DÉCOUVRIR NOS PRODUITS, 
RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE.

18 . PANIER BOIS SIX BIÈRES 
BOX AND ONE 33 CL

SUMMER HIT 33 CL

HAN�
 PAN�
 AUSSAU 33 CL

D�MOGNAC 33 CL

LUGAZAUT BLONDE 33 CL

GROSSE B�CANE 33 CL

24,50€ HT SOIT 29,40€ TTC

20 . LIGNE BOIS CINQ BIÈRES 
LUGAZAUT BLONDE 33 CL

D�MOGNAC MARQUESTAU 33 CL

PETROLETTE 33 CL

LUGAZAUT BRUT IPA 33 CL

AUSSAU TRICOLORE 33 CL

20,62€ HT SOIT 24,75€ TTC

19 . LIGNE BOIS TROIS BIÈRES 
DÉMOGNAC 33 CL

LUGAZAUT AMBRÉE 33 CL

BURNING MAN 33 CL

14,17€ HT SOIT 17,00€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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La brasserie de Lugazaut, fondée
en 2018 par William à 
Vielle-Soubiran, est une
microbrasserie artisanale. 
L'objectif est de proposer des
bières d'une qualité irréprochable,
accessibles et gourmandes. 
Lugazaut signifie « petit pré où la
terre est fertile » en patois Landais. 

18

BLONDE FLORALE
PILSNER 33 CL ET 75 CL

AMBRÉE DES BLÉS 
AMBRÉE 33 CL ET 75 CL

BRUT IPA
INDIA PALE ALE 33 CL ET 75 CL

BRASSERIE LUGAZAUT
à Vielle-Soubiran

Les Brasseurs Unis sont un collectif qui rassemble
plusieurs brasseries indépendantes.
Parmi ses membres figure la Brasserie Aussau,
implantée à Pau au pied du Pic du Midi d’Ossau, 
qui brasse des bières biologiques issues de malts
français et de houblons locaux. 

HANKY PANKY
BLANCHE AU CITRON 33 CL

SUMMER HIT 
SESSION IPA 33 CL

BURNING MAN
TRIPLE AU POIVRE DE KAMPOT 33 CL

TRICOLORE
BI�RE BLONDE AUSSAU

33 CL, 75 CL ET 150 CL

BRASSEURS UNIS
à Pau

22 . COFFRET DE BIÈRES TROIS FORMATS 
TRIPLE GROSSE BÉCANE 33 CL

TRIPLE GROSSE BÉCANE 75 CL

TRIPLE GROSSE BÉCANE 150 CL

31,58€ HT SOIT 37,90€ TTC

21 . COFFRET DIX BIÈRES 
LUGAZAUT BLONDE 33 CL

LUGAZAUT AMBRÉE 33 CL

LUGAZAUT BRUT IPA 33 CL

DÉMOGNAC MAR�UESTAU 33 CL

GROSSE BÉCANE TRIPLE 33 CL

PETROLETTE 33 CL

GU�ENNE CROCODILE 33 CL

GU�ENNE BO
 AND ONE 33 CL

AUSSAU TRICOLORE 33 CL

AUSSAU BURNING MAN 33 CL

36,63€ HT SOIT 43,95€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.

AMERICAN IPA
BIÈRE IPA 33 CL ET 75 CL

BARLEY WINE
BIÈRE AMBRÉE 33 CL ET 75 CL

IMPERIAL STOUT
BIÈRE BR��E 33 CL ET 75 CL
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implantée à Pau au pied du Pic du Midi d’Ossau, 
qui brasse des bières biologiques issues de malts
français et de houblons locaux. 

HANKY PANKY
BLANCHE AU CITRON 33 CL

SUMMER HIT 
SESSION IPA 33 CL

BURNING MAN
TRIPLE AU POIVRE DE KAMPOT 33 CL

TRICOLORE
BI�RE BLONDE AUSSAU

33 CL, 75 CL ET 150 CL

BRASSEURS UNIS
à Pau

22 . COFFRET DE BIÈRES TROIS FORMATS 
TRIPLE GROSSE BÉCANE 33 CL

TRIPLE GROSSE BÉCANE 75 CL

TRIPLE GROSSE BÉCANE 150 CL

31,58€ HT SOIT 37,90€ TTC

21 . COFFRET DIX BIÈRES 
LUGAZAUT BLONDE 33 CL

LUGAZAUT AMBRÉE 33 CL

LUGAZAUT BRUT IPA 33 CL

DÉMOGNAC MAR�UESTAU 33 CL

GROSSE BÉCANE TRIPLE 33 CL

PETROLETTE 33 CL

GU�ENNE CROCODILE 33 CL

GU�ENNE BO
 AND ONE 33 CL

AUSSAU TRICOLORE 33 CL

AUSSAU BURNING MAN 33 CL

36,63€ HT SOIT 43,95€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.

AMERICAN IPA
BIÈRE IPA 33 CL ET 75 CL

BARLEY WINE
BIÈRE AMBRÉE 33 CL ET 75 CL

IMPERIAL STOUT
BIÈRE BR��E 33 CL ET 75 CL

La brasserie de Lugazaut, fondée
en 2018 par William à 
Vielle-Soubiran, est une
microbrasserie artisanale. 
L'objectif est de proposer des
bières d'une qualité irréprochable,
accessibles et gourmandes. 
Lugazaut signifie « petit pré où la
terre est fertile » en patois Landais. 
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POUR EN SAVOIR PLUS ET
DÉCOUVRIR NOS PRODUITS, 
RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE.

19

MISS LANDAISE
IGP LANDES ROSÉ 75 CL

CŒUR DE VIGNERONS
AOP TURSAN ROUGE 75 CL

TERROIRS & CÉPAGES D’EXCEPTION DES LANDES
IGP LANDES

100 � TANNAT ROUGE 75 CL

IGP LANDES

100 � BARO�UE BLANC SEC 75 CL

Depuis 1958, la Cave des Vignerons de Tursan réunit environ 60 vignerons,
500 hectares de vignes et 26 salariés. Ensemble, ils œuvrent à préserver
et révéler la richesse de nos terroirs et de nos cépages ancestraux, 
dont certains endémiques des Pyrénées océanes : Baroque, Arriloba,
Maseng, Tannat... De la vigne à la bouteille, la Cave accompagne ses
vignerons avec exigence et passion, en plaçant la qualité et le
développement durable au cœur de son engagement.

LA CAVE DES VIGNERONS LANDAIS
à Geaune
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DOMAINE DE LA POINTE
à Capbreton

DOMAINE DE LABALLE
à Parleboscq

Au Domaine de La Pointe, les dernières vignes
historiques de Capbreton s’épanouissent sur 
5 hectares au cœur d’un écosystème dunaire
unique, à seulement 800 mètres de l’océan. Les
sols sableux et l’influence des embruns
océaniques donnent naissance à des vins frais et
singuliers, aux notes salines et iodées.

Le Domaine de Laballe est implanté
sur un terroir singulier appelé Sables
fauves, sol reconnu en Armagnac
pour apporter fraîcheur et minéralité,
situé entre les Landes et le Gers. 
C'est aujourd'hui la 8ème génération,
représentée par Cyril Laudet.

LES PIEDS DANS LE SABLE
ROUGE OU BLANC 75 CL

L’ÉCHOS DES DUNES
ROUGE ET BLANC 75 CL

LES PIEDS DANS LE SABLE
BLANC SEC PÉTILLANT 75 CL

LES ENFANTS DEMOISELLE 
BLANC MOELLEUX
CÔTES DE GASCOGNE 75 CL

LES ENFANTS LE ROSÉ
CÔTES DE GASCOGNE 75 CL

CHARDONNAY BLANC SEC
CÔTES DE GASCOGNE 75 CL

BLOUGE CHENIN ET SYRAH
VIN DE FRANCE 75 CL

Située à Villenave, entre Tartas et Rion des Landes, 
cette petite propriété familiale de 80 ares 
est le fruit d’un terroir atypique d’argile de la Grande Lande, 
d’un héritage familial et d’un engagement de chaque jour. 
Grâce à leur famille, leurs amis, leur amour des Landes et 
leur profond désir de préserver ce patrimoine landais, 
Marie et Vincent sont parvenus à faire renaître Labastide Fondousse.

LABASTIDE FONDOUSSE
à Villenave LABASTIDE FONDOUSSE 

IGP LANDES 75 CL

Cépages : Merlot, Cabernet Sauvignon et Tannat

Accord : Charcuteries, viandes rouges et
fromages.

Ce vin offre une robe rouge intense aux reflets rubis.
Le nez s’ouvre sur des notes de fruits noirs et de
cerise. La bouche est ample et gourmande avec des 
tanins présents et fins.
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DOMAINE DE PELLEHAUT
à Montréal-du-Gers
Le domaine de Pellehaut, propriété de la famille Béraut depuis quatre
siècles à Montréal-du-Gers, s’est transformé 
dans les années 1980 avec l’arrivée de Martin et Mathieu Béraut.
Tout en préservant la polyculture héritée de leur père Gaston 
(vigne, élevage bovin, céréales), ils ont modernisé le domaine en
développant la production de vins en bouteilles. Fidèle aux traditions, 
la vinification reste naturelle et met en valeur des vins d’assemblage
typiquement gascons.

HARMONIE DE GASCOGNE 
IGP CÔTES DE GASCOGNE

BLANC SEC, ROUGE ET ROSÉ 75 CL

L’ÉTÉ GASCON
IGP CÔTES DE GASCOGNE

ROSÉ, BLANC MOELLEUX 75 CL

PILAHO BLANC DE NOIRS
PÉTILLANT BLANC 75 CL

DÉCOUVREZ ÉGALEMENT LEURS ARMAGNACS.
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Le domaine Chiroulet, niché au cœur du Gers, 
est une propriété familiale réputée pour ses vins de caractère. 
Entre coteaux ensoleillés et savoir-faire transmis depuis
plusieurs générations, il offre des cuvées élégantes qui
reflètent toute la richesse du terroir gascon.
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TERROIR GASCON
IGP CÔTES DE GASCOGNE 75 CL

TERRES BLANCHES
IGP CÔTES DE GASCOGNE 75 CL

SOLEIL D’AUTOMNE
IGP CÔTES DE GASCOGNE 75 CL

LA CÔTE D’HEUX
IGP CÔTES DE GASCOGNE 75 CL

VENT D’HIVER
IGP CÔTES DE GASCOGNE 50 CL

DOMAINE CHIROULET
à Larroque-sur-l'Osse

DOMAINE DE PELLEHAUT
à Montréal-du-Gers
Le domaine de Pellehaut, propriété de la famille Béraut depuis quatre
siècles à Montréal-du-Gers, s’est transformé 
dans les années 1980 avec l’arrivée de Martin et Mathieu Béraut.
Tout en préservant la polyculture héritée de leur père Gaston 
(vigne, élevage bovin, céréales), ils ont modernisé le domaine en
développant la production de vins en bouteilles. Fidèle aux traditions, 
la vinification reste naturelle et met en valeur des vins d’assemblage
typiquement gascons.

HARMONIE DE GASCOGNE 
IGP CÔTES DE GASCOGNE

BLANC SEC, ROUGE ET ROSÉ 75 CL

L’ÉTÉ GASCON
IGP CÔTES DE GASCOGNE

ROSÉ, BLANC MOELLEUX 75 CL

PILAHO BLANC DE NOIRS
PÉTILLANT BLANC 75 CL

DÉCOUVREZ ÉGALEMENT LEURS ARMAGNACS.
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Le domaine Sergent est situé à Maumusson-Laguian. 
Il est dirigé par deux sœurs, Brigitte et Corinne Dousseau. 
Le domaine met en avant un savoir-faire authentique et
s'engage dans une viticulture respectueuse de
l’environnement, avec une conversion vers l’agriculture
biologique et une certification Haute Valeur Environnementale.

DOMAINE SERGENT TRADITION 
AOP MADIRAN 75 CL

LES NOYERS
AOP MADIRAN 75 CL

DOMAINE SERGENT LIQUOREUX
PACHERENC DU VIC BILH 75 CL

22

DOMAINE SERGENT
à Maumusson-Laguian

VINO2 BLEU TANNAT
AOP MADIRAN 75 CL

DOMAINE SERGENT SEC
PACHERENC DU VIC BILH 75 CL

La famille Laplace, propriétaire du château d'Aydie
depuis 1927, est une lignée de vignerons passionnés
qui se sont succédé sur quatre générations. Il s'étend
sur 80 hectares avec une volonté sincère de
satisfaire les épicuriens, amateurs et gastronomes du
monde entier.

MAYDIE
VIN DOUX NATUREL 50 CL

LA POULE AUX ŒUFS D'OR VDF
BLANC MOELLEUX 75 CL

FAMILLE LAPLACE
à Aydie

LES 3 PETITS COCHONS 
ROSÉ 75 CL

LE VILAIN PETIT CANARD
BLANC 75 CL

LES 2 VACHES ROUGES
BLANC 75 CL
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DOMAINE DE CAUHAPÉ
à Monein
Au cœur du Jurançon, à Monein, le Domaine Cauhapé cultive depuis plusieurs décennies un
terroir d’exception, aujourd’hui étendu sur 54 hectares entre Pyrénées et Atlantique.

Sous l’impulsion d’Henri Ramonteu, le domaine s’est imposé comme une référence de
l’appellation, sublimant les cépages emblématiques et rares du Béarn pour donner naissance à
des Jurançons secs et moelleux d’une grande précision, riches en fraîcheur et en expression
aromatique.

CHANT DES VIGNES
JURANÇON SEC

75 CL ET 37.5 CL

QUATRE TEMPS 
JURANÇON SEC 75 CL

BALLET D’OCTOBRE 
JURANÇON MOELLEUX

75 CL ET 37.5 CL

La cave des Marmandais est implantée sur les
coteaux du Sud-Ouest, de part et d’autre de la
Garonne, produisant des vins authentiques,
mettant notamment en valeur des cépages
endémiques. Ils incarnent l’art de vivre 
“Made in Sud-Ouest” à travers convivialité, 
respect du terroir et solidarité.

CHÂTEAU LA BASTIDE
CUVÉE JEAN ANDRÉ LAFITTE

AOP CÔTES DU MARMANDAIS

BLANC 75 CL

NOS CINQ SENS 
VIN DE FRANCE

ROUGE 75 CL

LE FIL ROUGE SUR LE
BOUCHON ROUGE 
IGP COMTÉ TOLOSAN

ROUGE 75 CL

LES MARMANDAIS
à Cocumont23 . COFFRET VIN ET FOIE GRAS

LA POULE AUX ŒUFS DʼOR, MOELLEUX 75 CL

FOIE GRAS DE CANARD 120 G

30,87€ HT SOIT 34,50€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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DOMAINE DE CAUHAPÉ
à Monein
Au cœur du Jurançon, à Monein, le Domaine Cauhapé cultive depuis plusieurs décennies un
terroir d’exception, aujourd’hui étendu sur 54 hectares entre Pyrénées et Atlantique.

Sous l’impulsion d’Henri Ramonteu, le domaine s’est imposé comme une référence de
l’appellation, sublimant les cépages emblématiques et rares du Béarn pour donner naissance à
des Jurançons secs et moelleux d’une grande précision, riches en fraîcheur et en expression
aromatique.
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JURANÇON SEC

75 CL ET 37.5 CL

QUATRE TEMPS 
JURANÇON SEC 75 CL

BALLET D’OCTOBRE 
JURANÇON MOELLEUX

75 CL ET 37.5 CL

La cave des Marmandais est implantée sur les
coteaux du Sud-Ouest, de part et d’autre de la
Garonne, produisant des vins authentiques,
mettant notamment en valeur des cépages
endémiques. Ils incarnent l’art de vivre 
“Made in Sud-Ouest” à travers convivialité, 
respect du terroir et solidarité.
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C’est en 2007, à seulement 30 ans, 
qu’ Emmanuel Poirmeur décide de revenir sur la côte
basque pour créer Egiategia. 
Il réalise une partie de la vinification à 15 mètres de
profondeur dans la baie de Saint-Jean-de-Luz au pied
de la digue de l'Artha. 
Pionnier de cette méthode sous-marine, il réalise des
vins au caractère unique avec des arômes surprenants.

DENA DELA BLANC
COLOMBARD ET UGNI BLANC 75 CL ET 150 CL

DENA DELA ROSÉ
AEKIGA�NA ET ARINARNOA 75 CL

DENA DELA ROUGE
GRENAC	E 75 CL

ARTHA
UGNI BLANC, COLOMBARD 75 CL

24

EGIATEGIA
Pays Basque

JAVA
Sud-ouest
Maison collaborative, Java Sud Ouest met en
lumière le charme du Sud-Ouest à travers des vins 
où se rencontrent tradition, gastronomie et nature :
chaque domaine du groupe pratique des viticultures
biologiques ou certifiées, pour des cuvées
vibrantes qui accompagnent autant les moments de
partage que les grandes tables.

CANTALOUETTE - CHÂTEAU TOUR DES GENDRES
IGP PÉRIGORD BLANC 75 CL

JULIE - CLOS THOU
AOP JURANÇON 75 CL

CUVÉE DES CONTIS - DOMAINE ALBERT DE CONTI
AOP BERGERAC 75 CL

LES JUVÉNILES - CHÂTEAU DU CÈDRE
AOP CA	OR	 75 CL

CUVÉE ODETTE -DOMAINE ALBERT DE CONTI
AOP BERGERAC ROSÉ 75 CL
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CONNÉTABLE DE TALBOT 
CHÂTEAU TALBOT SAINT-JULIEN 75 CL

CHÂTEAU DE RESPIDE
GRAVES 75 CL

CHÂTEAU TOUR HAUT VIGNOBLE
SAINT-ESTÈPHE 75 CL

CHÂTEAU LES CHARMES DE  KIRWAN
MARGAUX 75 CL ET 150 CL

CHÂTEAU KIRWAN
MARGAU� 75 CL

Fondée à Bordeaux en 1739, Schröder & Schÿler 
est l'une des plus anciennes maisons familiales de négoce
de la région. 
Aujourd’hui dirigée par Yann Schÿler (8ᵉ génération), 
la famille est fière de défendre l’excellence des Grands Crus
et de Château Kirwan, son joyau de Margaux.

25

SCHRÖDER & SCHŸLER
Médoc

POUR EN SAVOIR PLUS ET
DÉCOUVRIR NOS PRODUITS, 
RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE.
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est l'une des plus anciennes maisons familiales de négoce
de la région. 
Aujourd’hui dirigée par Yann Schÿler (8ᵉ génération), 
la famille est fière de défendre l’excellence des Grands Crus
et de Château Kirwan, son joyau de Margaux.
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Situé à Saint-Laurent Médoc, dans la région de Pauillac, le château Dompierre
est une propriété historique ayant appartenu au Seigneur de Dompierre,
Chevalier de l’Ordre du Saint-Esprit. Depuis son acquisition par le vigneron
Michel Aroldi, héritier d’une longue tradition paysanne, 
le domaine s’est distingué par son approche non-conformiste de la vinification, 
alliant ambition et pragmatisme. 
Michel Aroldi a créé un modèle de vinification unique, s’éloignant des principes
traditionnels de l’œnologie bordelaise.

LES CHARMES DOMPIERRE 
MÉDOC 75 CL

LA CROIX DOMPIERRE  
HAUT-MÉDOC 75 CL

BLANC DE DOMPIERRE 
BO�DEAU
 BLANC 75 CL

CHÂTEAU DOMPIERRE
à Pauillac

26

24 . COFFRET DOMPIERRE
LES CHARMES DE DOMPIERRE MÉDOC 75 CL

LA CROIX DE DOMPIERRE HAUT MÉDOC 75 CL

DOMPIERRE BLANC BORDEAUX 75 CL

55,42€ HT SOIT 66,50€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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Le château Sigognac est un vaste domaine de
45 hectares niché à Saint-Yzans-de-Médoc,
au nord de l’appellation. Riche de son histoire
et de son ancrage médocain, 
il repose sur des sols argilo-sablonneux et
calcaires, offrant un cadre privilégié à ses
vignes âgées en moyenne de 35 à 40 ans.

SIGOGNAC 
MÉDOC 75 CL ET 150 CL

27

SIGOGNAC
Médoc

Château Fontbonne, un domaine familial niché au cœur
de la prestigieuse région viticole de Bordeaux. Depuis
trois générations, notre vignoble transmet la passion et
l’expertise du vin, symbolisant l’élégance et la tradition
de la vinification française. Ces 30 ha sont dispersés en
3 îlots sur un rayon de 15 km. Ces îlots sont situés dans
les communes de Faleyras et Blésignac.

CHÂTEAU DE FONTBONNE
ROUGE, BLANC ET RO�É 75 CL

TENDREMENT FONTBONNE 
ROUGE 75 CL

FONTBONNE
à Faleyras

25 . COFFRET SIGOGNAC
TROIS BOUTEILLES DE SIGOGNAC 75 CL

41,92€ HT SOIT 50,30€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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CLOS DE LA CURE
Saint-Émilion & Pomerol

26 . COFFRET ALIÉNOR
LA PETITE BOHÈME 75 CL

DOMAINE DU SALUT GRAVES 75 CL

LA FLEUR PLAISANCE,

MONTAGNE ST EMILION 75 CL

38,75€ HT SOIT 46,50€ TTC

Implanté à Saint-Palais sur la rive droite de la Gironde, 
le château Maison Neuve est un domaine familial de 42 hectares, 
transmis de mère en fille sur quatre générations. 
Depuis 2006, la vigneronne Alexia Eymas en assure la direction, 
révélant à chaque millésime le caractère unique d’un terroir 
argilo-calcaire, travaillé dans le respect de l’environnement.

ARLEQUIN
VIN DE FRANCE 75 CL

SAUVIGNON 
AOC BLAYE-CÔTES DE BORDEAUX 75 CL

PUR SANS SOUFRE AJOUTÉ
AOC BLAYE-CÔTES DE BORDEAUX 75 CL

ALEXIA
AOC BLAYE-CÔTES DE BORDEAUX 75 CL

MALBEC
AOC BLAYE-CÔTES DE BORDEAUX 75 CL

Élaboré selon la méthode traditionnelle, 
avec un ajout soigneux de levures, Mam’zelle
Bulles est un blanc de noirs 100 % merlot issu
d’un pressurage délicat.

Sa robe pâle séduit par sa finesse, ses bulles
élégantes révèlent un nez subtil et raffiné. 
En bouche, l’attaque est ample et harmonieuse,
offrant une belle gourmandise.

Cette cuvée se déguste aussi bien à l’apéritif
qu’au cœur de vos moments de fête.

MAM’ZELLE BULLES 
BLANC DE N�IRS 75CL

28

CHÂTEAU MAISON NEUVE
Blaye

Le Clos de la Cure, propriété familiale transmise depuis huit
générations par les domaines Bouyer, s’épanouit sur les beaux
plateaux argilo-calcaires de Saint-Christophe-des-Bardes. 
Ses 7 hectares de vieilles vignes, dominées par le Merlot et
complétées de Cabernet Franc, donnent naissance à des
Saint-Émilion Grands Crus élégants et racés, 
élevés avec soin en barriques pour révéler finesse, structure et
profondeur aromatique.

CLOS DE LA CURE
SAINT-ÉMILION GRAND CR� 75 CL

LA CURE BOUCHET
SAINT-ÉMILION GRAND CR� 75 CL

CLOS 56 
POMEROL 75 CL

27 . COFFRET VINS PRESTIGE
CHÂTEAU KIRWAN MARGAU� 2016 75 CL

DOMPIERRE PAUILLAC 201� 75 CL

CLO	 56 POMEROL 201� 75 CL

256,67€ HT SOIT 308,00€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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26 . COFFRET ALIÉNOR
LA PETITE BOHÈME 75 CL

DOMAINE DU SALUT GRAVES 75 CL

LA FLEUR PLAISANCE,

MONTAGNE ST EMILION 75 CL

38,75€ HT SOIT 46,50€ TTC

Implanté à Saint-Palais sur la rive droite de la Gironde, 
le château Maison Neuve est un domaine familial de 42 hectares, 
transmis de mère en fille sur quatre générations. 
Depuis 2006, la vigneronne Alexia Eymas en assure la direction, 
révélant à chaque millésime le caractère unique d’un terroir 
argilo-calcaire, travaillé dans le respect de l’environnement.

ARLEQUIN
VIN DE FRANCE 75 CL

SAUVIGNON 
AOC BLAYE-CÔTES DE BORDEAUX 75 CL

PUR SANS SOUFRE AJOUTÉ
AOC BLAYE-CÔTES DE BORDEAUX 75 CL

ALEXIA
AOC BLAYE-CÔTES DE BORDEAUX 75 CL

MALBEC
AOC BLAYE-CÔTES DE BORDEAUX 75 CL

Élaboré selon la méthode traditionnelle, 
avec un ajout soigneux de levures, Mam’zelle
Bulles est un blanc de noirs 100 % merlot issu
d’un pressurage délicat.

Sa robe pâle séduit par sa finesse, ses bulles
élégantes révèlent un nez subtil et raffiné. 
En bouche, l’attaque est ample et harmonieuse,
offrant une belle gourmandise.

Cette cuvée se déguste aussi bien à l’apéritif
qu’au cœur de vos moments de fête.

MAM’ZELLE BULLES 
BLANC DE N�IRS 75CL

28

CHÂTEAU MAISON NEUVE
Blaye

Le Clos de la Cure, propriété familiale transmise depuis huit
générations par les domaines Bouyer, s’épanouit sur les beaux
plateaux argilo-calcaires de Saint-Christophe-des-Bardes. 
Ses 7 hectares de vieilles vignes, dominées par le Merlot et
complétées de Cabernet Franc, donnent naissance à des
Saint-Émilion Grands Crus élégants et racés, 
élevés avec soin en barriques pour révéler finesse, structure et
profondeur aromatique.

CLOS DE LA CURE
SAINT-ÉMILION GRAND CR� 75 CL

LA CURE BOUCHET
SAINT-ÉMILION GRAND CR� 75 CL

CLOS 56 
POMEROL 75 CL

27 . COFFRET VINS PRESTIGE
CHÂTEAU KIRWAN MARGAU� 2016 75 CL

DOMPIERRE PAUILLAC 201� 75 CL

CLO	 56 POMEROL 201� 75 CL

256,67€ HT SOIT 308,00€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.



Le Château Haut-Bergeron est un domaine familial
historique, transmis depuis plus de huit générations 
par la famille Lamothe.  Situé au cœur des prestigieuses
appellations Sauternes et Graves.

LE CLOS DES PINS 
AOC GRAVES RO	GE 75 CL ET 150 CL

LA FLEUR DES PINS
AOC GRAVES BLANC 75 CL

Sur les hauteurs de Cérons, le domaine du Salut cultive
l’esprit des Graves avec authenticité. 
Aux mains d’Aurélia et Frédéric Caumont,
le vignoble certifié Bio signe des vins blancs élégants et
des rouges harmonieux, reflets fidèles de leur terroir.

DOMAINE DU SALUT CERONS  BLANC MOELLEUX BIO 75 CL

DOMAINE DU SALUT GRAVES BLANC 75 CL

DOMAINE DU SALUT GRAVES ROUGE PREMIUM 75 CL

Les vignobles Famille André Lurton
rassemblent plusieurs domaines 
prestigieux du Bordelais, 
notamment en Pessac-Léognan, 
Entre-deux-Mers et Lussac-Saint-Émilion.
Alliant tradition et innovation, ils expriment à
travers leurs vins la richesse de leurs terroirs.

CHÂTEAU BONNET RÉSERVE  
BORDEAUX SUPÉRIEUR 37.5 CL 75 CL ET 150 CL

CHÂTEAU DE BARBE BLANCHE
LUSSAC-SAINT-ÉMILION 75 CL ET 150 CL
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DOMAINE DU SALUT
Graves

CHÂTEAU HAUT BERGERON
Graves & Sauternes

FAMILLE ANDRÉ LURTON
Graves
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Situé à Montagne, au cœur de l’appellation 
Montagne-Saint-Émilion, le Château Saint-Benoît est
un domaine familial conduit par Benoît Cyren Decoly. 
Héritier d’un savoir-faire traditionnel, le vignoble reflète
l’ancrage et l’authenticité du terroir saint-émilionnais.

Situé au nord de Saint-Émilion, dans le terroir
calcaire de Parsac, le domaine familial de 12
hectares est conduit avec passion par Stéphane
et Séverine Erésué, représentant la 7ᵉ génération.

B.511 CHÂTEAU LA FLEUR
PLAISANCE 
AOC MONTA�NE-SAINT-EMILION

75 CL

CHÂTEAU LA FLEUR PLAISANCE
VIEILLES VIGNES
AOC MONTA�NE-SAINT-EMILION

75 CL ET 150 CL

LERVILLE DE PLAISANCE
AOC MONTA�NE-SAINT-EMILION

75 CL

30

CHÂTEAU SAINT-BENOIT
Montagne-Saint-Émilion

CHÂTEAU LA FLEUR
PLAISANCE
Montagne-Saint-Émilion

CHÂTEAU SAINT-BENOIT 
PUISSEGUIN-SAIN�-ÉMILION 75 CL

CHÂTEAU SAINT-BENOIT
MON�AGNE-SAIN�-ÉMILION 75 CL

CHEVAL NOIR 
SAINT-EMILION 75 CL ET 150 CL

CHÂTEAU PICARD
SAINT ESTÈPHE CRU BOURGEOIS

75 CL ET 150 CL

MÄLHER-BESSE

Depuis 1892, la Maison Mähler-Besse perpétue 
un savoir-faire familial dédié aux grands vins de Bordeaux,
entre héritage, exigence et ouverture internationale. Installée
depuis plus de 130 ans au cœur des Chartrons, elle cultive
un lien privilégié avec les propriétés et les vignerons pour
faire vivre l’âme des grands terroirs bordelais.

Quartier des Chartrons
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JUS DE RAISIN 
MUSCAT À PETITS GRAINS 100 CL

CORDÉLIA
CÔTES DU RHÔNE VILLAGES CHUSCLAN 75 CL

RÉGULUS
CÔTES DU RHÔNE BLANC 75 CL

SYRIUS
CÔTES DU RHÔNE VILLAGES SAINT-GERVAIS 75 CL ET 150 CL

De génération en génération, la vigne est au cœur de l’histoire du
Domaine. Claire Clavel, Femme Vigneronne, a choisi de poursuivre
avec passion l’œuvre familiale commencée il y a plus de quatre
siècles.Soutenue par son père Denis et entourée d’une équipe
fidèle, elle cultive aujourd’hui 100 hectares de vignes avec une
ambition simple : partager des vins qui racontent leur terroir, 
avec sincérité, convivialité et caractère.

DOMAINE CLAVEL
Saint-Gervais

POUR EN SAVOIR PLUS ETPOUR EN SAVOIR P�US ET
DÉCOUVRIR NOS PRODUITS,DÉCOUVRIR NOS PRODUITS,  
RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE.RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE.

POUR EN SAVOIR PLUS ET
DÉCOUVRIR NOS PRODUITS, 
RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE.
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MARQUIS DE PENNAUTIER 
IGP PAYS DʼOC BLANC SEC 75 CL

CHÂTEAU DE PENNAUTIER 
CABARD�S 75 CL ET 150 CL

GRIS DE GARILLE 
IGP CITÉ DE CARCASSONNE 75 CL ET 150 CL

DOMAINE DE LA BORIE BLANCHE 
MINERVOIS LA LIVINI�RE 75 CL

Maison familiale fondée en 1620, le domaine de Lorgeril
incarne aujourd’hui l’élégance du Languedoc-Roussillon.
Mené par Nicolas et Miren de Lorgeril, 10ᵉ génération, 
il rayonne à travers 6 domaines d’altitude aux sols
calcaires, schisteux et gneissiques, de Pennautier à
Roussillon.

32

DOMAINE LORGERIL
Languedoc

Situé au cœur du Roussillon, 
le domaine Trilles cultive avec passion des
vignes familiales en agriculture biologique. 
Ses vins authentiques reflètent la richesse
du terroir catalan et l’engagement pour
une viticulture respectueuse de la nature.

LES CALÇADES
IGP CÔTES-CATALANES BLANC 75 CL

INCANTATION
IGP CÔTES-CATALANES BLANC 75 CL

SOL I LLUNA
MUSCAT DE RIVESALTES AMBRÉ 75 CL

DOMAINE TRILLES
Roussillon

TIO TIO 
IGP CÔTES-CATALANES ROUGE 75 CL

INCANTATION
IGP CÔTES-CATALANES ROUGE 75 CL

PEDRA LLUNA
IGP CÔTES-CATALANES ROUGE 75 CL
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L’aventure débute le 22 mars 2010 à 
Saint-Jean-de-Luz, lorsque Imanol Harinordoquy,
icône du rugby, et Lionel Osmin, spécialiste des vins
du Sud-Ouest, décident de partager leur passion.
Ensemble, ils fondent « Les Passeurs de Vins », 
un projet autour de la transmission, de la découverte
des terroirs et du partage, avec l’envie de surprendre
et de rendre le vin accessible au plus grand nombre.

LE ROI BŒUF 
IGP VIN DE FRANCE RO
GE

75 CL ET 150 CL

SIERRA DEL PLATA
MENDOZA ARGENTINE 75 CL
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LES PASSEURS DE VINS
International

ALTOS 
DOCA RIO�A ESPA�NE 75 CL ET 150 CL

CANALLAS
DO VALENCIA ESPA�NE 75 CL

CHAMBRE D’AMOUR L’ORIGINAL
BLANC TENDRE

75 CL, 150 CL ET 300 CL

Planète Vins International est un importateur de vins
étrangers basé à Artigues-près-Bordeaux depuis 2004. 
L'entreprise propose une sélection de plus de 500 vins
provenant de 90 vignerons passionnés, 
répartis sur 17 pays et 25 régions viticoles.

SCHOLA SARMENTI ROCCAMORA
ROUGE SALENTO ROSSO IGT 75 CL ET 150 CL

SCHOLA SARMENTI CANDORA 
BLANC SALENTO BIANCO IGT 75 CL

SANT'EVASIO MOSCATO D'ASTI
PÉTILLANT BLANC MOSCATO D'ASTI DOCG 75 CL

HESS PERSSON ESTATES ARTEZIN ZINFANDEL
ROUGE MENDOCINO COUNT� 75 CL
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Un Pinot Noir élégant et fruité, 
aux notes de fruits rouges, 
avec une belle finesse et une touche boisée.
Parfait avec une volaille rôtie, 
des champignons ou un bœuf bourguignon.

HAUTES CÔTES DE BEAUNE “LES CHATAIGNIERS”
DOMAINE GILLES BO	TON 75 CL ET 150 CL

Les accords mets et vins mettent en valeur chaque plat en révélant l’équilibre parfait entre les saveurs de la cuisine et 
les arômes du vin. Du rouge charpenté au blanc frais et élégant, chaque association offre une expérience gustative unique.

LES BONS ACCORDS

Un Chardonnay élégant et minéral, aux
notes de fruits blancs, floral et légèrement
vanillé, avec une bouche riche et fraîche.
Idéal avec une volaille à la crème, des
poissons fins ou des fruits de mer.

RULLY 1ER CRU
DUVERNEY PÈRE & FILS 75 CL

Un Pinot Noir élégant et structuré, aux notes
de fruits rouges mûrs, avec une belle finesse
et une touche épicée. Idéal avec un filet de
bœuf rôti aux morilles, pour un accord élégant
et festif.

ALOXE-CORTON
DOMAINE MEUNEVEAU� 75 CL

Un Chardonnay frais et floral, aux notes de
fruits mûrs et d’amande, avec une belle
tension minérale. Idéal avec des poissons,
des fruits de mer, une volaille à la crème ou
un plateau de fromage.

VÉZELAY « ROUÉ »
DOMAINE EYPERT 75 CL

Un Chardonnay gourmand et frais, aux notes
de fruits blancs et fruits cuits, soutenu par
une belle minéralité. Parfait avec une raclette,
une fondue savoyarde ou un gratin de
pommes de terre aux champignons.

MACON LOCHÉ LES LONGUES TERRES 
CHÂTEAU DE BU�� 75 CL

Un rouge italien généreux et gourmand, aux
notes de fruits noirs mûrs, de prune et
d’épices, avec une bouche ronde et
veloutée. Parfait avec des pièces cocktail,
de la charcuterie, des fromages affinés ou
des petits feuilletés.

APPASSIMENTO 
PUGLIA IGT 75 CL
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vanillé, avec une bouche riche et fraîche.
Idéal avec une volaille à la crème, des
poissons fins ou des fruits de mer.

RULLY 1ER CRU
DUVERNEY PÈRE & FILS 75 CL
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et une touche épicée. Idéal avec un filet de
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POUR EN SAVOIR PLUS ET
DÉCOUVRIR NOS PRODUITS, 
RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE.

CAVE ST JEAN DʼAOÛT

05 58 75 50 59
info@casajeda.fr
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La maison Louis Roederer, fondée en 1776 à Reims, est l’une des dernières grandes maisons de champagne encore
familiales et indépendantes. 
Réputée pour l’excellence de son savoir-faire et la précision de ses cuvées, elle incarne un style à la fois raffiné et
élégant, porté notamment par son emblématique Cristal.

COLLECTION 246
ASSEMBLA�E 75 CL ET 150 CL

VINTAGE 2015
MILLÉSIMÉ 75 CL

VINTAGE ROSÉ
MILLÉSIMÉ 75 CL

BLANC DE BLANCS
MILLÉSIME 75 CL

CRISTAL
BLANC DE BLANCS MILLÉSIME

2015 75 CL ET 200��200� 150 CL
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familiales et indépendantes. 
Réputée pour l’excellence de son savoir-faire et la précision de ses cuvées, elle incarne un style à la fois raffiné et
élégant, porté notamment par son emblématique Cristal.
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MAISON LOUIS ROEDERER
à Reims



Depuis quatre générations, la famille Taittinger et une équipe de femmes et d’hommes passionnés font vivre une
Maison engagée, portée par l’excellence, le savoir-faire et le respect de ses terroirs. Avec son vignoble d’exception,
son patrimoine historique et son attachement profond à la Champagne, Taittinger cultive un style singulier, à la fois
familial, ouvert et résolument tourné vers l’avenir.

TAITTINGER BRUT RÉSERVE
40% CHARDONNAY, 35% PINOT NOIR ET 25% PINOT MEUNIER

75 CL ET 150 CL

Sa forte proportion de Chardonnay, rare pour un brut
sans année, lui apporte fraîcheur, finesse et élégance.
Ses bulles fines, ses arômes délicats de fruits et de
miel et son équilibre parfaitement maîtrisé en font la
signature de la Maison. 
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CHAMPAGNE TAITTINGER
à Reims

TAITTINGER PRESTIGE ROSÉ
35% CHARDONNAY, 40% PINOT NOIR, 25% PINOT MEUNIER,

11-14% VIN ROUGE 75 CL

En bouche, la cuvée offre une texture veloutée et pleine,
portée par des arômes de fruits rouges frais. 
Un style vif, lumineux et intemporel, pensé comme une
pièce emblématique que l’on reconnaît au premier regard.

TAITTINGER FOLIES DE LA MARQUETTERIE
ASSEMBLA	E DE VINS VINIFI�S EN FOUDRE DE CHÊNE 75 CL

Née au Château de la Marquetterie, demeure
historique de la Maison Taittinger, la cuvée Folies de
la Marquetterie exprime tout le caractère de ce lieu
chargé d’histoire. Sa robe jaune soutenue aux reflets
dorés dévoile un nez intense et fruité aux arômes de
pêche jaune. En bouche, sa richesse s’accompagne
de délicates notes boisées, apportées par son
élevage en vieux foudres de chêne. Une cuvée
élégante et singulière, reflet du terroir et du savoir-
faire de la Maison Taittinger.
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50% CHARDONNAY ET 50% PINOT NOIR 75 CL

Le vin trouve son juste équilibre entre structure et
finesse, où chaque élément robe, nez, bouche
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Nature et savoir-faire avancent ensemble pour
donner un champagne précis et élégant, fidèle à
l’esprit Taittinger.
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Établie depuis 1962 dans la Côte des Bar (Aube),
la coopérative de Barfontarc réunit une cinquantaine de vignerons
autour des villages de Baroville, Fontaine et Arconville : 
leurs champagnes mêlent l’authenticité d’un terroir au travers 
d’une gamme allant du brut classique au rosé fruité, 
en passant par des cuvées millésimées de caractère.

HÉRITAGE
ASSEMBLA�E 75 CL

CARACTÈRE ROSÉ
ASSEMBLA�E ROSÉ 75 CL

CARACTÈRE BLANC DE BLANCS
BLANC DE BLANCS 75 CL

DERRIÈRE LE MOULIN
BLANC DE BLANCS MILLÉSIMÉ 75 CL
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CHAMPAGNE DE BARFONTARC
à Baroville

Fondée en 1808 à Urville, la maison Drappier est l’une
des plus anciennes maisons familiales de Champagne.
Réputée pour son style authentique et l’élégance de
ses cuvées, elle met en avant le Pinot Noir et 
une vinification respectueuse de la nature.

CHAMPAGNE DRAPPIER BRUT NATURE 75 CL

CHAMPAGNE DRAPPIER BLANC DE BLANCS 75 CL

CHAMPAGNE DRAPPIER CLAREVALLIS 75 CL

CHAMPAGNE DRAPPIER CUVÉE CHARLES DE GAULLE 75 CL
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leurs champagnes mêlent l’authenticité d’un terroir au travers 
d’une gamme allant du brut classique au rosé fruité, 
en passant par des cuvées millésimées de caractère.
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CHAMPAGNE DE BARFONTARC
à Baroville

Fondée en 1808 à Urville, la maison Drappier est l’une
des plus anciennes maisons familiales de Champagne.
Réputée pour son style authentique et l’élégance de
ses cuvées, elle met en avant le Pinot Noir et 
une vinification respectueuse de la nature.
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CHAMPAGNE DRAPPIER CLAREVALLIS 75 CL

CHAMPAGNE DRAPPIERCUVÉE CHARLES DE GAULLE 75 CL

CHAMPAGNE DRAPPIER
à Urville

Établie depuis 1962 dans la Côte des Bar (Aube),
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d’une gamme allant du brut classique au rosé fruité, 
en passant par des cuvées millésimées de caractère.
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Fondée en 1808 à Urville, la maison Drappier est l’une
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CHAMPAGNE DE BARFONTARC
à Baroville
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CHAMPAGNE DRAPPIER
à Urville



L’ÉTERNELLE CRÉATION SOLERA 
CHAMPAGNE 75 CL

L’ALLIANCE BRUT 
CHAMPAGNE 75 CL

L’OR BLANC
BLANC DE BLANCS 75 CL

CHAMPAGNE COUVREUR PHILIPPART
à Rilly-la-Montagne
La maison Couvreur Philippart, fondée en 1974 à
Rilly-la-Montagne, perpétue un savoir-faire familial
de vignerons indépendants en créant des
champagnes authentiques et raffinés, issus
exclusivement de son terroir. 
Christelle et Emmanuel Couvreur cultivent avec
passion l’excellence et la qualité, pour offrir des
cuvées élégantes et respectueuses de la tradition.

ROSÉ BRUT  75CL

Accord : Foie gras poêlé, chutney de
cerises et pain brioché.

La fraîcheur et la finesse du champagne
équilibrent le fondant du foie gras,
tandis que les notes de fruits rouges
font écho au chutney de cerises pour
une association raffinée et gourmande.

GRANDE RÉSERVE  75CL

Accord : Noix de Saint-Jacques rôties,
beurre aux agrumes et éclats de
noisettes.

La richesse et l’ampleur de ce
Champagne s’accordent parfaitement
avec le fondant des Saint-Jacques,
tandis que sa fraîcheur apporte de
l’équilibre. Les notes de fruits mûrs 
et les touches épicées prolongent
harmonieusement les saveurs de la
noisette et du beurre aux agrumes.
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Le domaine Benoît Cocteaux, implanté à
Montgenost depuis 1650, incarne
l’héritage d’une famille de vignerons
indépendants en Champagne. Certifié
Haute Valeur Environnementale, il valorise
les terroirs du Sud Sézannais, de la Côte
des Blancs et de la Vallée de la Marne.

CHAMPAGNE BENOIT COCTEAUX
à Montgenost 28 . LE DUO CHAMPAGNE

COUVREUR PHILIPPART BRUT 75 CL

LʼALLIANCE BENOIT COCTEAU� 75 CL

52,92€ HT SOIT 63,50€ TTC

29 . COFFRET CHAMPAGNES PRESTIGE
LOUIS ROEDERER COLLECTION 246 75 CL

BARFONTARC DERI�RE LE MOULIN 2��6 75 CL

TAITTINGER BRUT PRESTIGE 75 CL

135,42€ HT SOIT 162,50€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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L’ALLIANCE BRUT 
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sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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passion l’excellence et la qualité, pour offrir des
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tandis que les notes de fruits rouges
font écho au chutney de cerises pour
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passion l’excellence et la qualité, pour offrir des
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l’équilibre. Les notes de fruits mûrs 
et les touches épicées prolongent
harmonieusement les saveurs de la
noisette et du beurre aux agrumes.

39

Le domaine Benoît Cocteaux, implanté à
Montgenost depuis 1650, incarne
l’héritage d’une famille de vignerons
indépendants en Champagne. Certifié
Haute Valeur Environnementale, il valorise
les terroirs du Sud Sézannais, de la Côte
des Blancs et de la Vallée de la Marne.

CHAMPAGNE BENOIT COCTEAUX
à Montgenost

28 . LE DUO CHAMPAGNE
COUVREUR PHILIPPART BRUT 75 CL

LʼALLIANCE BENOIT COCTEAU� 75 CL

52,92€ HT SOIT 63,50€ TTC

29 . COFFRET CHAMPAGNES PRESTIGE
LOUIS ROEDERER COLLECTION 246 75 CL

BARFONTARC DERI�RE LE MOULIN 2��6 75 CL

TAITTINGER BRUT PRESTIGE 75 CL

135,42€ HT SOIT 162,50€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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L’OR BLANC
BLANC DE BLANCS 75 CL
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sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.



Fondée à Reims, la Maison Jacquart incarne un
champagne contemporain, porté par un savoir-faire
champenois exigeant et une sélection rigoureuse des
terroirs. 
Ses cuvées allient fraîcheur, élégance et précision, avec
un style résolument tourné vers l’expression du fruit.

CHAMPAGNE JACQUART
à Reims

SIGNATURE BRUT B018 75 CL

JACQUART EXTRA BRUT 75 CL

JACQUART DEMI-SEC 75 CL

 La Maison s’appuie sur un vaste réseau de vignerons
partenaires, permettant de travailler une grande
diversité de terroirs et de cépages champenois.

Cette approche, associée à des vinifications précises et
à un temps d’élevage maîtrisé, donne naissance à des

champagnes équilibrés, fins et accessibles.

JACQUART BLANC DE BLANCS 75 CL

40
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Ancré au cœur du « Grand Bas-Armagnac », le château de
Lacquy, propriété familiale depuis 1711, cultive l’excellence
de ses eaux-de-vie. Sur un terroir unique de sables fauves,
les armagnacs, élaborés sur place avec méthode et
héritage, expriment finesse, pureté et complexité naturelles.

RÉFÉRENCE 70 CL

CHÂTEAU DE LACQUY 7 ANS 70 CL

CHÂTEAU DE LACQUY 12 ANS 70 CL

MILLÉSIME 2008 
FOLLE BLANC	E 70 CL

MILLÉSIME 1994 
BACO / UGNI BLANC / COLO�BARD FÛT N°183 50 CL

VIN DE LIQUEUR À L'ARMAGNAC 
APÉRITIF 70 CL

CHÂTEAU DE LACQUY
à Lacquy

41

POUR EN SAVOIR PLUS ET
DÉCOUVRIR NOS PRODUITS, 
RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE.
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DOMAINE DE LA HARGUE
à Sarragachies
Le domaine de la Hargue est une exploitation familiale située à
Sarragachies, entre le Gers et les Landes. 
Depuis les années 1970, la famille Dufau cultive la vigne sur une
quinzaine d’hectares, élaborant des eaux-de-vie authentiques.

ARMAGNAC VSOP 7 ANS 7� CL

ARMAGNAC HORS D’AGE 15 ANS 7� CL

ARMAGNAC XO 25 ANS 7� CL

42

FLOC BLANC 75 CL

FLOC ROUGE 75 CL

FRUITS À L’ARMAGNAC 
INDIVIDUEL, 20 CL, 57 CL,

100 CL ET 200 CL

GRIOTTES,
FRAMBOISES,
RAISINS, 
CLÉMENTINES,
COCKTAILS,
PRUNES ET PRUNEAUX

CADETS DE GASCOGNE
Saint-Martin-d’Oney
Découvrez des armagnacs produits traditionnellement dans
le magnifique village de Labastide d’Armagnac, une bastide médiévale
datant de la fin du XIIIe siècle, fondée par le Comte d'Armagnac. 
Elle inspira Henri IV pour construire la place des Vosges à Paris. 
Ces armagnacs sont mis en bouteille à Saint-Martin-D’Oney.

LES BAS-ARMAGNACS « GRANDE RÉSERVE DE CYRANO »

TROIS ÉTOILES 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

V.S.O.P. 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

10 ANS D’ÂGE 5 CL, 20 CL, 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

HORS D’ÂGE 37.5 CL, 70 CL ET 150 CL

20 ANS D’ÂGE 37.5 CL ET 70 CL

30 ANS D’ÂGE 70 CL

MILLÉSIMÉS 70 CL

30 . COFFRET AUTOUR DE L’ARMAGNAC
CONFITURE PRUNEAUX ET ARMAGNAC 110 G

COCKTAIL DE FRUIT� À LʼARMAGNAC 20 CL

PÂTÉ DE PORC À LʼARMAGNAC 1�0 G

PÂTÉ DE C
EVREUIL À LʼARMAGNAC 1�0 G

28,03€ HT SOIT 31,50€ TTC

31 . COFFRET DE FRUITS À
L’ARMAGNAC 

6 VERRES DE FRUITS À

LʼAR�A	NAC AU CHOIX

À PARTIR DE

16,50€ HT SOIT 19,80€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.

DOMAINE DE LA HARGUE
à Sarragachies
Le domaine de la Hargue est une exploitation familiale située à
Sarragachies, entre le Gers et les Landes. 
Depuis les années 1970, la famille Dufau cultive la vigne sur une
quinzaine d’hectares, élaborant des eaux-de-vie authentiques.
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FLOC BLANC75 CL

FLOC ROUGE75 CL

FRUITS À L’ARMAGNAC 
INDIVIDUEL, 20 CL, 57 CL,

100 CL ET 200 CL

GRIOTTES,
FRAMBOISES,
RAISINS, 
CLÉMENTINES,
COCKTAILS,
PRUNES ET PRUNEAUX

CADETS DE GASCOGNE
Saint-Martin-d’Oney
Découvrez des armagnacs produits traditionnellement dans
le magnifique village de Labastide d’Armagnac, une bastide médiévale
datant de la fin du XIIIe siècle, fondée par le Comte d'Armagnac. 
Elle inspira Henri IV pour construire la place des Vosges à Paris. 
Ces armagnacs sont mis en bouteille à Saint-Martin-D’Oney.

LES BAS-ARMAGNACS « GRANDE RÉSERVE DE CYRANO »

TROIS ÉTOILES 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

V.S.O.P.37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

10 ANS D’ÂGE 5 CL, 20 CL, 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

HORS D’ÂGE 37.5 CL, 70 CL ET 150 CL

20 ANS D’ÂGE 37.5 CL ET 70 CL

30 ANS D’ÂGE 70 CL

MILLÉSIMÉS 70 CL

30 . COFFRET AUTOUR DE L’ARMAGNAC
CONFITURE PRUNEAUX ET ARMAGNAC 110 G

COCKTAIL DE FRUIT� À LA̓RMAGNAC 20 CL

PÂTÉ DE PORC À LA̓RMAGNAC 1�0 G

PÂTÉ DE C
EVREUIL À LA̓RMAGNAC 1�0 G

28,03€ HT SOIT 31,50€ TTC

31 . COFFRET DE FRUITS À
L’ARMAGNAC 

6 VERRES DE FRUITS À

LA̓R�A	NAC AU CHOIX

À PARTIR DE

16,50€ HT SOIT 19,80€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.

DOMAINE DE LA HARGUE
à Sarragachies
Le domaine de la Hargue est une exploitation familiale située à
Sarragachies, entre le Gers et les Landes. 
Depuis les années 1970, la famille Dufau cultive la vigne sur une
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FRUITS À L’ARMAGNAC 
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COCKTAILS,
PRUNES ET PRUNEAUX

CADETS DE GASCOGNE
Saint-Martin-d’Oney
Découvrez des armagnacs produits traditionnellement dans
le magnifique village de Labastide d’Armagnac, une bastide médiévale
datant de la fin du XIIIe siècle, fondée par le Comte d'Armagnac. 
Elle inspira Henri IV pour construire la place des Vosges à Paris. 
Ces armagnacs sont mis en bouteille à Saint-Martin-D’Oney.

LES BAS-ARMAGNACS « GRANDE RÉSERVE DE CYRANO »

TROIS ÉTOILES 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

V.S.O.P.37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

10 ANS D’ÂGE 5 CL, 20 CL, 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

HORS D’ÂGE 37.5 CL, 70 CL ET 150 CL

20 ANS D’ÂGE 37.5 CL ET 70 CL

30 ANS D’ÂGE 70 CL

MILLÉSIMÉS 70 CL

30 . COFFRET AUTOUR DE L’ARMAGNAC
CONFITURE PRUNEAUX ET ARMAGNAC 110 G

COCKTAIL DE FRUIT� À LʼARMAGNAC 20 CL

PÂTÉ DE PORC À LʼARMAGNAC 1�0 G

PÂTÉ DE C
EVREUIL À LʼARMAGNAC 1�0 G

28,03€ HT SOIT 31,50€ TTC

31 . COFFRET DE FRUITS À
L’ARMAGNAC 

6 VERRES DE FRUITS À

LʼAR�A	NAC AU CHOIX

À PARTIR DE

16,50€ HT SOIT 19,80€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.

DOMAINE DE LA HARGUE
à Sarragachies
Le domaine de la Hargue est une exploitation familiale située à
Sarragachies, entre le Gers et les Landes. 
Depuis les années 1970, la famille Dufau cultive la vigne sur une
quinzaine d’hectares, élaborant des eaux-de-vie authentiques.

ARMAGNAC VSOP 7 ANS 7� CL

ARMAGNAC HORS D’AGE 15 ANS 7� CL

ARMAGNAC XO 25 ANS 7� CL
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FLOC BLANC75 CL

FLOC ROUGE75 CL

FRUITS À L’ARMAGNAC 
INDIVIDUEL, 20 CL, 57 CL,

100 CL ET 200 CL

GRIOTTES,
FRAMBOISES,
RAISINS, 
CLÉMENTINES,
COCKTAILS,
PRUNES ET PRUNEAUX

CADETS DE GASCOGNE
Saint-Martin-d’Oney
Découvrez des armagnacs produits traditionnellement dans
le magnifique village de Labastide d’Armagnac, une bastide médiévale
datant de la fin du XIIIe siècle, fondée par le Comte d'Armagnac. 
Elle inspira Henri IV pour construire la place des Vosges à Paris. 
Ces armagnacs sont mis en bouteille à Saint-Martin-D’Oney.

LES BAS-ARMAGNACS « GRANDE RÉSERVE DE CYRANO »

TROIS ÉTOILES 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

V.S.O.P.37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

10 ANS D’ÂGE 5 CL, 20 CL, 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

HORS D’ÂGE 37.5 CL, 70 CL ET 150 CL

20 ANS D’ÂGE 37.5 CL ET 70 CL

30 ANS D’ÂGE 70 CL

MILLÉSIMÉS 70 CL

30 . COFFRET AUTOUR DE L’ARMAGNAC
CONFITURE PRUNEAUX ET ARMAGNAC 110 G

COCKTAIL DE FRUIT� À LʼARMAGNAC 20 CL

PÂTÉ DE PORC À LʼARMAGNAC 1�0 G

PÂTÉ DE C
EVREUIL À LʼARMAGNAC 1�0 G

28,03€ HT SOIT 31,50€ TTC

31 . COFFRET DE FRUITS À
L’ARMAGNAC 

6 VERRES DE FRUITS À

LʼAR�A	NAC AU CHOIX

À PARTIR DE

16,50€ HT SOIT 19,80€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.

DOMAINE DE LA HARGUE
à Sarragachies
Le domaine de la Hargue est une exploitation familiale située à
Sarragachies, entre le Gers et les Landes. 
Depuis les années 1970, la famille Dufau cultive la vigne sur une
quinzaine d’hectares, élaborant des eaux-de-vie authentiques.

ARMAGNAC VSOP 7 ANS 7� CL

ARMAGNAC HORS D’AGE 15 ANS 7� CL

ARMAGNAC XO 25 ANS 7� CL
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FLOC BLANC75 CL

FLOC ROUGE75 CL

FRUITS À L’ARMAGNAC 
INDIVIDUEL, 20 CL, 57 CL,

100 CL ET 200 CL

GRIOTTES,
FRAMBOISES,
RAISINS, 
CLÉMENTINES,
COCKTAILS,
PRUNES ET PRUNEAUX

CADETS DE GASCOGNE
Saint-Martin-d’Oney
Découvrez des armagnacs produits traditionnellement dans
le magnifique village de Labastide d’Armagnac, une bastide médiévale
datant de la fin du XIIIe siècle, fondée par le Comte d'Armagnac. 
Elle inspira Henri IV pour construire la place des Vosges à Paris. 
Ces armagnacs sont mis en bouteille à Saint-Martin-D’Oney.

LES BAS-ARMAGNACS « GRANDE RÉSERVE DE CYRANO »

TROIS ÉTOILES 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

V.S.O.P.37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

10 ANS D’ÂGE 5 CL, 20 CL, 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

HORS D’ÂGE 37.5 CL, 70 CL ET 150 CL

20 ANS D’ÂGE 37.5 CL ET 70 CL

30 ANS D’ÂGE 70 CL

MILLÉSIMÉS 70 CL

30 . COFFRET AUTOUR DE L’ARMAGNAC
CONFITURE PRUNEAUX ET ARMAGNAC 110 G

COCKTAIL DE FRUIT� À LA̓RMAGNAC 20 CL

PÂTÉ DE PORC À LA̓RMAGNAC 1�0 G

PÂTÉ DE C
EVREUIL À LA̓RMAGNAC 1�0 G

28,03€ HT SOIT 31,50€ TTC

31 . COFFRET DE FRUITS À
L’ARMAGNAC 

6 VERRES DE FRUITS À

LA̓R�A	NAC AU CHOIX

À PARTIR DE

16,50€ HT SOIT 19,80€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.

DOMAINE DE LA HARGUE
à Sarragachies
Le domaine de la Hargue est une exploitation familiale située à
Sarragachies, entre le Gers et les Landes. 
Depuis les années 1970, la famille Dufau cultive la vigne sur une
quinzaine d’hectares, élaborant des eaux-de-vie authentiques.

ARMAGNAC VSOP 7 ANS 7� CL

ARMAGNAC HORS D’AGE 15 ANS 7� CL

ARMAGNAC XO 25 ANS 7� CL
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FLOC BLANC75 CL

FLOC ROUGE75 CL

FRUITS À L’ARMAGNAC 
INDIVIDUEL, 20 CL, 57 CL,

100 CL ET 200 CL

GRIOTTES,
FRAMBOISES,
RAISINS, 
CLÉMENTINES,
COCKTAILS,
PRUNES ET PRUNEAUX

CADETS DE GASCOGNE
Saint-Martin-d’Oney
Découvrez des armagnacs produits traditionnellement dans
le magnifique village de Labastide d’Armagnac, une bastide médiévale
datant de la fin du XIIIe siècle, fondée par le Comte d'Armagnac. 
Elle inspira Henri IV pour construire la place des Vosges à Paris. 
Ces armagnacs sont mis en bouteille à Saint-Martin-D’Oney.

LES BAS-ARMAGNACS « GRANDE RÉSERVE DE CYRANO »

TROIS ÉTOILES 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

V.S.O.P.37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

10 ANS D’ÂGE 5 CL, 20 CL, 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

HORS D’ÂGE 37.5 CL, 70 CL ET 150 CL

20 ANS D’ÂGE 37.5 CL ET 70 CL

30 ANS D’ÂGE 70 CL

MILLÉSIMÉS 70 CL

30 . COFFRET AUTOUR DE L’ARMAGNAC
CONFITURE PRUNEAUX ET ARMAGNAC 110 G

COCKTAIL DE FRUIT� À LʼARMAGNAC 20 CL

PÂTÉ DE PORC À LʼARMAGNAC 1�0 G

PÂTÉ DE C
EVREUIL À LʼARMAGNAC 1�0 G

28,03€ HT SOIT 31,50€ TTC

31 . COFFRET DE FRUITS À
L’ARMAGNAC 

6 VERRES DE FRUITS À

LʼAR�A	NAC AU CHOIX

À PARTIR DE

16,50€ HT SOIT 19,80€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.

DOMAINE DE LA HARGUE
à Sarragachies
Le domaine de la Hargue est une exploitation familiale située à
Sarragachies, entre le Gers et les Landes. 
Depuis les années 1970, la famille Dufau cultive la vigne sur une
quinzaine d’hectares, élaborant des eaux-de-vie authentiques.

ARMAGNAC VSOP 7 ANS 7� CL

ARMAGNAC HORS D’AGE 15 ANS 7� CL

ARMAGNAC XO 25 ANS 7� CL

42

FLOC BLANC75 CL

FLOC ROUGE75 CL

FRUITS À L’ARMAGNAC 
INDIVIDUEL, 20 CL, 57 CL,

100 CL ET 200 CL

GRIOTTES,
FRAMBOISES,
RAISINS, 
CLÉMENTINES,
COCKTAILS,
PRUNES ET PRUNEAUX

CADETS DE GASCOGNE
Saint-Martin-d’Oney
Découvrez des armagnacs produits traditionnellement dans
le magnifique village de Labastide d’Armagnac, une bastide médiévale
datant de la fin du XIIIe siècle, fondée par le Comte d'Armagnac. 
Elle inspira Henri IV pour construire la place des Vosges à Paris. 
Ces armagnacs sont mis en bouteille à Saint-Martin-D’Oney.

LES BAS-ARMAGNACS « GRANDE RÉSERVE DE CYRANO »

TROIS ÉTOILES 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

V.S.O.P.37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

10 ANS D’ÂGE 5 CL, 20 CL, 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

HORS D’ÂGE 37.5 CL, 70 CL ET 150 CL

20 ANS D’ÂGE 37.5 CL ET 70 CL

30 ANS D’ÂGE 70 CL

MILLÉSIMÉS 70 CL

30 . COFFRET AUTOUR DE L’ARMAGNAC
CONFITURE PRUNEAUX ET ARMAGNAC 110 G

COCKTAIL DE FRUIT� À LʼARMAGNAC 20 CL

PÂTÉ DE PORC À LʼARMAGNAC 1�0 G

PÂTÉ DE C
EVREUIL À LʼARMAGNAC 1�0 G

28,03€ HT SOIT 31,50€ TTC

31 . COFFRET DE FRUITS À
L’ARMAGNAC 

6 VERRES DE FRUITS À

LʼAR�A	NAC AU CHOIX

À PARTIR DE

16,50€ HT SOIT 19,80€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.

DOMAINE DE LA HARGUE
à Sarragachies
Le domaine de la Hargue est une exploitation familiale située à
Sarragachies, entre le Gers et les Landes. 
Depuis les années 1970, la famille Dufau cultive la vigne sur une
quinzaine d’hectares, élaborant des eaux-de-vie authentiques.

ARMAGNAC VSOP 7 ANS 7� CL

ARMAGNAC HORS D’AGE 15 ANS 7� CL

ARMAGNAC XO 25 ANS 7� CL
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FLOC BLANC 75 CL

FLOC ROUGE 75 CL

FRUITS À L’ARMAGNAC 
INDIVIDUEL, 20 CL, 57 CL,

100 CL ET 200 CL

GRIOTTES,
FRAMBOISES,
RAISINS, 
CLÉMENTINES,
COCKTAILS,
PRUNES ET PRUNEAUX

CADETS DE GASCOGNE
Saint-Martin-d’Oney
Découvrez des armagnacs produits traditionnellement dans
le magnifique village de Labastide d’Armagnac, une bastide médiévale
datant de la fin du XIIIe siècle, fondée par le Comte d'Armagnac. 
Elle inspira Henri IV pour construire la place des Vosges à Paris. 
Ces armagnacs sont mis en bouteille à Saint-Martin-D’Oney.

LES BAS-ARMAGNACS « GRANDE RÉSERVE DE CYRANO »

TROIS ÉTOILES 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

V.S.O.P. 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

10 ANS D’ÂGE 5 CL, 20 CL, 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

HORS D’ÂGE 37.5 CL, 70 CL ET 150 CL

20 ANS D’ÂGE 37.5 CL ET 70 CL

30 ANS D’ÂGE 70 CL

MILLÉSIMÉS 70 CL

30 . COFFRET AUTOUR DE L’ARMAGNAC
CONFITURE PRUNEAUX ET ARMAGNAC 110 G

COCKTAIL DE FRUIT� À LʼARMAGNAC 20 CL

PÂTÉ DE PORC À LʼARMAGNAC 1�0 G

PÂTÉ DE C
EVREUIL À LʼARMAGNAC 1�0 G

28,03€ HT SOIT 31,50€ TTC

31 . COFFRET DE FRUITS À
L’ARMAGNAC 

6 VERRES DE FRUITS À

LʼAR�A	NAC AU CHOIX

À PARTIR DE

16,50€ HT SOIT 19,80€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.

DOMAINE DE LA HARGUE
à Sarragachies
Le domaine de la Hargue est une exploitation familiale située à
Sarragachies, entre le Gers et les Landes. 
Depuis les années 1970, la famille Dufau cultive la vigne sur une
quinzaine d’hectares, élaborant des eaux-de-vie authentiques.

ARMAGNAC VSOP 7 ANS 7� CL

ARMAGNAC HORS D’AGE 15 ANS 7� CL

ARMAGNAC XO 25 ANS 7� CL
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FLOC BLANC 75 CL

FLOC ROUGE 75 CL

FRUITS À L’ARMAGNAC 
INDIVIDUEL, 20 CL, 57 CL,

100 CL ET 200 CL

GRIOTTES,
FRAMBOISES,
RAISINS, 
CLÉMENTINES,
COCKTAILS,
PRUNES ET PRUNEAUX

CADETS DE GASCOGNE
Saint-Martin-d’Oney
Découvrez des armagnacs produits traditionnellement dans
le magnifique village de Labastide d’Armagnac, une bastide médiévale
datant de la fin du XIIIe siècle, fondée par le Comte d'Armagnac. 
Elle inspira Henri IV pour construire la place des Vosges à Paris. 
Ces armagnacs sont mis en bouteille à Saint-Martin-D’Oney.

LES BAS-ARMAGNACS « GRANDE RÉSERVE DE CYRANO »

TROIS ÉTOILES 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

V.S.O.P. 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

10 ANS D’ÂGE 5 CL, 20 CL, 37.5 CL, 70 CL, 150 CL ET 250 CL

HORS D’ÂGE 37.5 CL, 70 CL ET 150 CL

20 ANS D’ÂGE 37.5 CL ET 70 CL

30 ANS D’ÂGE 70 CL

MILLÉSIMÉS 70 CL

30 . COFFRET AUTOUR DE L’ARMAGNAC
CONFITURE PRUNEAUX ET ARMAGNAC 110 G

COCKTAIL DE FRUIT� À LʼARMAGNAC 20 CL

PÂTÉ DE PORC À LʼARMAGNAC 1�0 G

PÂTÉ DE C
EVREUIL À LʼARMAGNAC 1�0 G

28,03€ HT SOIT 31,50€ TTC

31 . COFFRET DE FRUITS À
L’ARMAGNAC 

6 VERRES DE FRUITS À

LʼAR�A	NAC AU CHOIX

À PARTIR DE

16,50€ HT SOIT 19,80€ TTC

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.



CADETS DE GASCOGNE
Spiritueux
Découvrez également une gamme de gins et 
de whiskies élevés avec soin dans les Landes.
Distillés à partir de trois céréales : blé, maïs et orge
maltée, les whiskies bénéficient d’une lente maturation,
achevée en chais à Saint-Martin-d’Oney. Vieillis dans
d’anciens fûts d’armagnac ou de vins rouges et blancs, 
chaque fût confère à ces spiritueux une robe, 
un arôme et une signature gustative unique.

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DʼARMAGNAC 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN RO�GE 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN BLANC 70 CL

GIN N°4 THÉ NOIR 70 CL

GIN N°3 THÉ VERT 70 CL

GIN N°2 ROYAL 70 CL

RHUM ARRANGÉ
BANANE 70 CL

CA�� 70 CL

VANILLE 70 CL

43

WHISKY MAC ARELL 3 ANS 70 CL

WHISKY MAC ARELL 3 ANS
FINITION FÛT DʼARMA�NAC 70 CL

FLOC DE GASCOGNE
ROSÉ ET BLANC 75CL

CADETS DE GASCOGNE
Spiritueux
Découvrez également une gamme de gins et 
de whiskies élevés avec soin dans les Landes.
Distillés à partir de trois céréales : blé, maïs et orge
maltée, les whiskies bénéficient d’une lente maturation,
achevée en chais à Saint-Martin-d’Oney. Vieillis dans
d’anciens fûts d’armagnac ou de vins rouges et blancs, 
chaque fût confère à ces spiritueux une robe, 
un arôme et une signature gustative unique.

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DA̓RMAGNAC 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN RO�GE 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN BLANC 70 CL

GINN°4 THÉ NOIR 70 CL

GIN N°3 THÉ VERT 70 CL

GIN N°2ROYAL 70 CL

RHUM ARRANGÉ
BANANE 70 CL

CA�� 70 CL

VANILLE 70 CL

43

WHISKY MAC ARELL 3 ANS 70 CL

WHISKY MAC ARELL 3 ANS
FINITION FÛT DA̓RMA�NAC 70 CL

FLOC DE GASCOGNE
ROSÉ ET BLANC 75CL

CADETS DE GASCOGNE
Spiritueux
Découvrez également une gamme de gins et 
de whiskies élevés avec soin dans les Landes.
Distillés à partir de trois céréales : blé, maïs et orge
maltée, les whiskies bénéficient d’une lente maturation,
achevée en chais à Saint-Martin-d’Oney. Vieillis dans
d’anciens fûts d’armagnac ou de vins rouges et blancs, 
chaque fût confère à ces spiritueux une robe, 
un arôme et une signature gustative unique.

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DʼARMAGNAC 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN RO�GE 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN BLANC 70 CL

GINN°4 THÉ NOIR 70 CL

GIN N°3 THÉ VERT 70 CL

GIN N°2ROYAL 70 CL

RHUM ARRANGÉ
BANANE 70 CL

CA�� 70 CL

VANILLE 70 CL

43

WHISKY MAC ARELL 3 ANS 70 CL

WHISKY MAC ARELL 3 ANS
FINITION FÛT DʼARMA�NAC 70 CL

FLOC DE GASCOGNE
ROSÉ ET BLANC 75CL

CADETS DE GASCOGNE
Spiritueux
Découvrez également une gamme de gins et 
de whiskies élevés avec soin dans les Landes.
Distillés à partir de trois céréales : blé, maïs et orge
maltée, les whiskies bénéficient d’une lente maturation,
achevée en chais à Saint-Martin-d’Oney. Vieillis dans
d’anciens fûts d’armagnac ou de vins rouges et blancs, 
chaque fût confère à ces spiritueux une robe, 
un arôme et une signature gustative unique.

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DʼARMAGNAC 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN RO�GE 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN BLANC 70 CL

GINN°4 THÉ NOIR 70 CL

GIN N°3 THÉ VERT 70 CL

GIN N°2ROYAL 70 CL

RHUM ARRANGÉ
BANANE 70 CL

CA�� 70 CL

VANILLE 70 CL

43

WHISKY MAC ARELL 3 ANS 70 CL

WHISKY MAC ARELL 3 ANS
FINITION FÛT DʼARMA�NAC 70 CL

FLOC DE GASCOGNE
ROSÉ ET BLANC 75CL

CADETS DE GASCOGNE
Spiritueux
Découvrez également une gamme de gins et 
de whiskies élevés avec soin dans les Landes.
Distillés à partir de trois céréales : blé, maïs et orge
maltée, les whiskies bénéficient d’une lente maturation,
achevée en chais à Saint-Martin-d’Oney. Vieillis dans
d’anciens fûts d’armagnac ou de vins rouges et blancs, 
chaque fût confère à ces spiritueux une robe, 
un arôme et une signature gustative unique.

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DA̓RMAGNAC 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN RO�GE 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN BLANC 70 CL

GINN°4 THÉ NOIR 70 CL

GIN N°3 THÉ VERT 70 CL

GIN N°2ROYAL 70 CL

RHUM ARRANGÉ
BANANE 70 CL

CA�� 70 CL

VANILLE 70 CL

43

WHISKY MAC ARELL 3 ANS 70 CL

WHISKY MAC ARELL 3 ANS
FINITION FÛT DA̓RMA�NAC 70 CL

FLOC DE GASCOGNE
ROSÉ ET BLANC 75CL

CADETS DE GASCOGNE
Spiritueux
Découvrez également une gamme de gins et 
de whiskies élevés avec soin dans les Landes.
Distillés à partir de trois céréales : blé, maïs et orge
maltée, les whiskies bénéficient d’une lente maturation,
achevée en chais à Saint-Martin-d’Oney. Vieillis dans
d’anciens fûts d’armagnac ou de vins rouges et blancs, 
chaque fût confère à ces spiritueux une robe, 
un arôme et une signature gustative unique.

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DʼARMAGNAC 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN RO�GE 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN BLANC 70 CL

GINN°4 THÉ NOIR 70 CL

GIN N°3 THÉ VERT 70 CL

GIN N°2ROYAL 70 CL

RHUM ARRANGÉ
BANANE 70 CL

CA�� 70 CL

VANILLE 70 CL

43

WHISKY MAC ARELL 3 ANS 70 CL

WHISKY MAC ARELL 3 ANS
FINITION FÛT DʼARMA�NAC 70 CL

FLOC DE GASCOGNE
ROSÉ ET BLANC 75CL

CADETS DE GASCOGNE
Spiritueux
Découvrez également une gamme de gins et 
de whiskies élevés avec soin dans les Landes.
Distillés à partir de trois céréales : blé, maïs et orge
maltée, les whiskies bénéficient d’une lente maturation,
achevée en chais à Saint-Martin-d’Oney. Vieillis dans
d’anciens fûts d’armagnac ou de vins rouges et blancs, 
chaque fût confère à ces spiritueux une robe, 
un arôme et une signature gustative unique.

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DʼARMAGNAC 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN RO�GE 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN BLANC 70 CL

GINN°4 THÉ NOIR 70 CL

GIN N°3 THÉ VERT 70 CL

GIN N°2ROYAL 70 CL

RHUM ARRANGÉ
BANANE 70 CL

CA�� 70 CL

VANILLE 70 CL

43

WHISKY MAC ARELL 3 ANS 70 CL

WHISKY MAC ARELL 3 ANS
FINITION FÛT DʼARMA�NAC 70 CL

FLOC DE GASCOGNE
ROSÉ ET BLANC 75CL

CADETS DE GASCOGNE
Spiritueux
Découvrez également une gamme de gins et 
de whiskies élevés avec soin dans les Landes.
Distillés à partir de trois céréales : blé, maïs et orge
maltée, les whiskies bénéficient d’une lente maturation,
achevée en chais à Saint-Martin-d’Oney. Vieillis dans
d’anciens fûts d’armagnac ou de vins rouges et blancs, 
chaque fût confère à ces spiritueux une robe, 
un arôme et une signature gustative unique.

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DʼARMAGNAC 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN RO�GE 70 CL

WHISKY MAC ARELL 8 ANS
FINITION FÛT DE VIN BLANC 70 CL

GIN N°4 THÉ NOIR 70 CL

GIN N°3 THÉ VERT 70 CL

GIN N°2 ROYAL 70 CL

RHUM ARRANGÉ
BANANE 70 CL

CA�� 70 CL

VANILLE 70 CL

43

WHISKY MAC ARELL 3 ANS 70 CL

WHISKY MAC ARELL 3 ANS
FINITION FÛT DʼARMA�NAC 70 CL

FLOC DE GASCOGNE
ROSÉ ET BLANC 75CL

CADETS DE GASCOGNE
Spiritueux
Découvrez également une gamme de gins et 
de whiskies élevés avec soin dans les Landes.
Distillés à partir de trois céréales : blé, maïs et orge
maltée, les whiskies bénéficient d’une lente maturation,
achevée en chais à Saint-Martin-d’Oney. Vieillis dans
d’anciens fûts d’armagnac ou de vins rouges et blancs, 
chaque fût confère à ces spiritueux une robe, 
un arôme et une signature gustative unique.
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33 . COFFRET MERCI ZILDA 
FOLLE ENVIE APÉRITIF 70 CL

ARC
I�ALD TONIC CLASSIQUE 50 CL

30,00€ HT SOIT 36,00€ TTC

44

Fondée en 2016 par Matthieu Rivera aux confins du
Pays basque, la Distillerie Sugaar élabore des spiritueux
artisanaux inspirés du terroir et du savoir-faire basques.
Rejoint en 2023 par Imanol Harinordoquy, Fabrice
Dubosc et Lionel Osmin, il poursuit son développement
avec divers spiritueux et liqueurs, sous un nom faisant
référence à la divinité du feu et de la flamme de la
mythologie basque.

ARGITZAL NATURAL GIN 70 CL

LAUBURU WHISKY PURE MALT PEATED CASK 70 CL

BIARRITZ BONHEUR LIQUEUR DE MENTHE 70 CL

DISTILLERIE SUGAAR
Du Pays Basque

DOMAINE D’OGNOAS
à Arthez-d’Armagnac
Au sein des terres silico-
argileuses, sur des plateaux
bien ensoleillés, entre
lesquels coule doucement le
Midou, le vignoble du
Domaine départemental
d'Ognoas produit un vin de
distillation d'excellente
qualité...

32 . COFFRET RHUM ET DÉGUSTATION
J.M. FUMÉ VOLCANIQUE 70 CL

BON POUR UN ATELIER DÉGUSTATION

SPIRITUEU


87.92€ HT SOIT 105.50€ TTC

34 . COFFRET GIN TONIC
GIN FRUITÉ GUYENNE 70 CL

ARC
IBALD GENTIANE & BAIE DE

GENI�VRE 50 CL

ARC
IBALD GENTIANE & GINGEMBRE

FRAIS 50 CL

55,30€ HT SOIT 64,50€ TTC

ARMAGNACS MILLÉSIMÉS 
DOMAINE D’OGNOAS 
70 CL

FLOC DE GASCOGNES
BLANC ET ROUGE 7� CL

* Départ de nos chais. Tarifs valables jusqu’au 31 mars 2027, dans la limite des stocks disponibles, 
sous réserve de changement de millésimes ou d’augmentations des droits d’accises.
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JM
Martinique
Nichée au pied de la montagne Pelée, à Macouba en
Martinique, la Distillerie de Fonds-Préville bénéficie
d’un terroir tropical d’exception et de 240 hectares de
champs de canne à proximité immédiate. 
Membre fondateur de l’AOC Rhum Agricole Martinique,
elle perpétue un savoir-faire reconnu, sublimant
l’identité unique du terroir martiniquais.

J.M. FUMÉE VOLCANIQUE 70 CL

J.M. JARDIN FRUITÉ 70 CL

J.M. V.S.O.P. 70 CL

J.M. BLANC MACOUBA 70 CL

RHUM CLÉMENT
Martinique
Fondé en 1887, Rhum Clément est profondément ancré dans le
patrimoine martiniquais, au cœur du Domaine de l’Acajou et de
l’Habitation Clément. Élaborés à partir de pur jus de canne et bénéficiant
de l’AOC Martinique, ses rhums expriment avec authenticité un terroir
d’exception, entre respect des traditions et modernité.

CLÉMENT V.S.O.P. 70 CL

CLÉMENT CHAUFFE ALLIGATOR 70 CL

CLÉMENT CANNE BLEUE 70 CL

JOSEPH CARTRON
à Nuits-Saint-Georges
La famille Cartron dirige la prestigieuse maison de
liqueurs à Nuits-Saint-Georges, en Bourgogne, 
depuis 1882. La Maison Cartron est renommée
pour son engagement envers la qualité et le
caractère bourguignon unique de ses créations.

CRÈME DE CASSIS DE BOURGOGNE
DOUBLE CRÈME 70 CL

LIQUEUR DE SUREAU 70 CL

LIQUEUR DE MARASQUIN 70 CL
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Membre fondateur de l’AOC Rhum Agricole Martinique,
elle perpétue un savoir-faire reconnu, sublimant
l’identité unique du terroir martiniquais.
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J.M. BLANC MACOUBA70 CL

RHUM CLÉMENT
Martinique
Fondé en 1887, Rhum Clément est profondément ancré dans le
patrimoine martiniquais, au cœur du Domaine de l’Acajou et de
l’Habitation Clément. Élaborés à partir de pur jus de canne et bénéficiant
de l’AOC Martinique, ses rhums expriment avec authenticité un terroir
d’exception, entre respect des traditions et modernité.

CLÉMENT V.S.O.P. 70 CL

CLÉMENT CHAUFFE ALLIGATOR 70 CL

CLÉMENT CANNE BLEUE 70 CL

JOSEPH CARTRON
à Nuits-Saint-Georges
La famille Cartron dirige la prestigieuse maison de
liqueurs à Nuits-Saint-Georges, en Bourgogne, 
depuis 1882. La Maison Cartron est renommée
pour son engagement envers la qualité et le
caractère bourguignon unique de ses créations.
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EAU DE VIE DE CLÉMENTINE DE CORSE 50 CL

EAU DE VIE DE POIRE WILLIAM 50 CL

HARRI GORRI IROULÉGUY ROUGE 75 CL

COFFRET DE TROIS WHISKY LAMINAK 
TOURBÉ / FINISH PORTO / FINISH BOURBON 20 CL

BRANA
Pays Basque
Depuis 1897, Brana incarne le savoir-faire du Pays Basque à la fois
vigneron, distillateur et négociant. 
La Maison cultive plus de dix cépages autochtones sur des
terrasses abruptes d’Irouléguy, alliant tradition, terroir et innovation
pour donner des vins équilibrés, minéraux et expressifs.

MARQUESTAU
à Hontanx

JEAN BOYER
à St-Geours-de-Maremne

BAS-ARMAGNACS MILLÉSIMÉS 
1996 EN 50 CL

2002, 200� EN 70 CL

CLANDESTINO 
SPIRITUEUX À BASE DʼARMA�NAC

ET À LA VANILLE DE MADA�ASCAR 70 CL

Situé à Hontanx en Bas-Armagnac, le domaine de
Marquestau est une propriété du XVIIIᵉ siècle portée
par quatre amis passionnés, avec un vignoble et des
armagnacs d’exception. 

La Maison Jean Boyer, fondée en 1994 est
spécialisée dans l'élaboration et la commercialisation
de spiritueux haut de gamme, tels que whiskies,
rhums et pastis au cœur des Landes!
 

WHISKY LE NATIONALE 10 
TOURBÉ 70 CL

GIN LANDAIS COSCORRA 70 CL

PASTIS LOU SOU 70 CL
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La brasserie distillerie Guyenne est une entreprise artisanale située à Lugasson,
en Entre-deux-Mers.
Elle est animée par trois amis, Arnaud, François et Hugo, qui aiment valoriser
les matières premières bio, et s’inspirer des méthodes traditionnelles de
distillation.
Ils produisent aujourd’hui une gamme complète avec une vraie signature.

Archibald Tonic est un tonic de distillerie bio 
100 % français, élaboré artisanalement dans une vieille
distillerie familiale près de Cognac. Il se distingue 
par sa composition sans quinine, remplaçant celle-ci
par de la gentiane et des baies de genièvre, 
pour une amertume douce et raffinée.

47

ARCHIBALD L'ORIGINAL
GENTIANE & BAIE DE GENI�VRE

50 CL ET 100 CL

ÉDITION SPÉCIALE N°1
GENTIANE & BERGAMOTE 50 CL

ÉDITION SPÉCIALE N°2 
GENTIANE & GINGEMBRE FRAIS

50 CL ET 100 CL

PARCELLE
GIN CRAFT 70 CL

FOLLE ENVIE
APÉRITIF À BASE DE VIN 70 CL

ARCHIBALD
Tonic de Distillerie

DISTILLERIE GUYENNE
à Lugasson

PASTIS GUYENNE 
LʼESPRIT BORDELAIS 70 CL

RHUM GUYENNE
CROCODILE 70 CL

COBRA GUYENNE
COCON	T / PANDAN 70 CL

GIN GUYENNE
FR	ITÉ 70 CL

VERMOUTH ROUGE ET BLANC
L	G & SON 70 CL
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COCON	T / PANDAN 70 CL

GIN GUYENNE
FR	ITÉ 70 CL

VERMOUTH ROUGE ET BLANC
L	G & SON70 CL

La brasserie distillerie Guyenne est une entreprise artisanale située à Lugasson,
en Entre-deux-Mers.
Elle est animée par trois amis, Arnaud, François et Hugo, qui aiment valoriser
les matières premières bio, et s’inspirer des méthodes traditionnelles de
distillation.
Ils produisent aujourd’hui une gamme complète avec une vraie signature.

Archibald Tonic est un tonic de distillerie bio 
100 % français, élaboré artisanalement dans une vieille
distillerie familiale près de Cognac. Il se distingue 
par sa composition sans quinine, remplaçant celle-ci
par de la gentiane et des baies de genièvre, 
pour une amertume douce et raffinée.
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Nous sommes ravis de vous
accompagner dans ce voyage gourmand. 

Nous vous attendons bientôt pour de
nouvelles découvertes 

de vins, spiritueux et délices d’exception.
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